
繁忙的工作之余，总想找到一个能让

身心彻底放松的地方。在鸿铭中心这个满

是 白 领 和 企 业 高 管 的 商 务 地 段 ， 尚 润

（Juicy）餐 厅就像 闹 市 中 的 隐 者 ，静 静 地

矗立在深处，安静温暖 ，为我们在喧闹中

提供了让心灵彻底舒缓的天地。

Juicy由 来 自 北 京 的著 名 空 间 设 计 师

韩强亲自打造，上下两层，近 400平方米，

整个餐厅以温和的黄色为主调 ， 浅紫点

缀， 各色沙发营造温馨、 舒适的环境；独

特的波浪板配以 lounge音乐，制造出慵懒

多 变 的 氛 围 。VIP室 以 小 酒 吧 形 式 展 现 ，

为各类小型沙龙、派对提供了优质音乐和

完美的私密空间。精致的西式简餐、优秀

产地的美酒、特色调制的饮料和令人着迷

的甜品，配合着现场的电子音乐 ，带来饮

食上的至醇享受。

在这里消费，很大程度上是一种感性

消费，我们这些顾客被餐厅所营造的环境

文化感染 ， 形成良好的互动体验 。 在这

里 ，能感到一种 轻盈 、温润 、率真的消费

风尚。

在这里，可以享用美好简单及真诚的食

物。

在这里，能够体验到简单生活里的多

重美味。

只有简单，才能快乐。

【团长感受】

第第第

第第

第第

第

000

00

00

0

000

00

00

0

888

88

88

8

期期期

期期

期期

期

美美美

美美

美美

美

食食食

食食

食食

食

鉴鉴鉴

鉴鉴

鉴鉴

鉴

赏赏赏

赏赏

赏赏

赏

行行行

行行

行行

行

动动动

动动

动动

动

鉴赏地 ：尚润（Juicy）餐厅

集合时间 ： 2009年 12月 16日 16 ： 00

鉴赏团团长：刘晓晔（《丑女无敌》苏蕾）

鉴赏团团员：李欣汝（《丑女无敌》林无敌）、王瑞（策划人）

与林无敌和苏蕾

一起感受简单的幸福

———《新壹周》美食鉴赏团第八站：尚润餐厅

酥皮水果派

地址：长沙市雨花区 韶山北路 263号

鸿铭中心 D座105号 （近曙光路）

订餐订位电话：0731-82209961/62

超值圣诞情侣套餐（优惠价198元）：

9寸 PIZZA 、法式鹅肝酱 、罗宋蔬菜汤 、奶

油玉米汤 、法兰克福肠 、金枪鱼沙拉 、雪糕

黑天使 、蓝莓之夜 、布朗宁 、来自欧洲传统

红酒产区的窖藏小红酒一支

真正的好餐厅，不仅要贡献消费的满足感，更要造就生活的愉悦感，只有这两个取向达成和谐，才能

真正称得上是美食美心的餐厅。长沙的冬天时有阴雨，我们需要一家餐厅，让我们在窗外冷风刺骨时，能

够放松平和地坐在窗前，喝一杯温暖的咖啡，让幸福悄悄溜进内心最柔软的深处。

Juicy正是这样一个融化都市的水泥丛林，让奔忙的人们暂且停下来单纯享受生活的餐厅。这是一家让

顾客与员工共同享受的餐厅，快乐消费、快乐工作；这是一家让顾客感觉亲切随意的餐厅，畅快表达、畅快

沟通。在这里，你体验到的生活状态慵懒而又多变，在品尝美食的同时，驰放心灵 ，任其漫游。生命，应该

浪费在美好的事物上。

简化规则、简化程序、简化生活、简化情绪，简洁但拒绝浅薄，快意但拒绝速食，在我们年轻的生活里，

一切都应该是畅快淋漓的。

当美味偷偷亲吻我们的味蕾，当笑容慢慢爬上我们的脸庞，你会发现 ，高速运转的城市里，也有如此

缓慢放松的生活。

最推荐：超级至尊匹萨

总评： 好久都没有吃到过这样

纯正的匹萨了。 现在市面上的匹萨

一般都是流水化工业线上的履带式

生产， 口感千篇一律。 JUICY的匹萨

是用意大利石板匹萨炉完全手工烤

制，每一份都独一无二，而且保证了

品质的稳定。 另外我个人比较喜欢

吃芝士， JUICY的匹萨选用的芝士来

自瑞典， 有着纯正欧洲芝士的浓郁

香味。上等芝士就是这样，入口之后

与新鲜的肉质口感不分彼此。 此外

JUICY的匹萨面饼都是由大厨现场

手工制作。在这里，可以感受到为每

个顾客度身打造的浓浓暖意。 我喜

欢 JUICY ，我打满分。

最推荐：法式鹅肝酱

总评 ： 评判一 家西 餐厅

的好坏， 我是以鹅肝的质量

作为标准的。 JUICY的法式鹅

肝，是将鹅肝打碎，加入红酒

和香料，调成鹅肝酱，去除了

鹅肝本身的腥味， 配以手工

烤制的法式吐司， 达到口感

上的完美融合。咬一口吐司，

先感受到酥脆的麦香， 之后

味蕾立即被绵软的鹅肝酱征

服， 再来一口作为配菜的三

丝沙拉， 酸酸甜甜， 清凉解

腻，在一口之间，体味了多重

味道。

最推荐：安格斯西冷牛排

总评：演员都怕长胖，所以

我一般很少吃肉。不过 JUICY的

安格斯西冷牛排我却可以吃得

很痛快。 因为这里的牛排脂肪

含量经过严格筛选， 达到最优

质配比，在保证健康的同时，不

失西冷牛排的滑嫩口感。 而且

可以选择的多款牛排汁， 都是

由有二十年从业经验的西餐大

厨纯手工调制， 牛肉也未经过

腌制，完全生鲜烤制，纯粹靠大

厨的手艺和原料的质量上保证

口感，这样不经腌制的牛排，在

长沙是独一份哦。

文 /王觅轩 图 /火烨

【品鉴报告】

李欣汝（演员《丑女无敌》林无敌）

环境：★★★★★

口味：★★★★★

服务：★★★★

价格：★★★★★

回头率：★★★★★

刘晓晔（演员《丑女无敌》苏蕾）

环境：★★★★★

口味：★★★★★

服务：★★★★★

价格：★★★★★

回头率：★★★★★

王瑞 （策划人）

环境：★★★★

口味：★★★★

服务：★★★★

价格：★★★★

回头率：★★★★

法式鹅肝酱

法式 蜗牛匈牙利烩牛肉

圣诞·美食鉴赏
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