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现
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农博会搭暖心舞台，助残好物站C位
来自全省的19家残疾人就业创业及助残企业，带来300余款特色农产品和手工艺品
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三湘都市报11月8日讯 11月6日
至9日，第二十七届中国中部（湖南）农业
博览会在长沙国际会展中心举行。W4
馆T23展位， 省残疾人联合会打造的

“融爱湖湘·共赴美好”助残展区里，人
头攒动，暖意融融。来自全省14个市州
的19家残疾人就业创业及助残企业，

带来300余款特色农产品和手工艺品。展台前，有人举杯品尝
玫瑰花酒，有人排队买红茶拿铁，还有人围着手串端详……

酿出花果甜酒，他带动17名残友就业

松山水酒展台前，品牌创始人陈历祥正忙着给观众
倒酒。玫瑰花酒、桑葚酒、桂花酒、茉莉花酒一字排开，年
轻人与女性顾客尤其捧场。“刚回来创业时，储存、运输、
市场，问题一个接一个。”陈历祥回忆，2021年以前，酒很
难卖，找不到方向。后来他把目标锁定在18至30岁的年
轻人和女性群体，技术难题逐一解决，市场也慢慢打开，
如今产业年产量达到2000吨左右。

“我是四级残疾，知道很多残疾朋友需要就业、赚钱
养活自己，就带动了17名残疾人朋友一起创业。”陈历祥
指了指身边一个正在搬货的小伙子，“他耳朵听不见，主
要负责帮我搬东西、拍摄。另外16个人里，有肢体不方便
的，也有讲话不方便的。”看到大家有了收入，陈历祥很
高兴，“总比坐在家里好！”

“对我来说，残联就像娘家人，给了我很多政策上的
扶持。我自己受益了，还要感恩回馈社会。”陈历祥说。

咖啡香里学手语，残健融合平台搬进展会

不远处的“友友的店”展位飘着咖啡香，一名残疾人
员工正在制作红茶拿铁。记者了解到，“友友的店”是省
残联基金会专门搭建的残健融合平台， 涵盖咖啡烘焙、
手工艺品制作等模块，为残疾人提供创业就业平台。

现场工作人员介绍，除了各种特色产品，本次农博会
还推出“小小店长”活动。小朋友可花半天时间学手语、学
盲文、制作咖啡、做手工。“活动从去年开始办，一直挺火
爆，孩子既能学知识，也能了解残疾人的真实生活”。

展区一角，一间“实景式”残疾人电商直播课堂同时
开讲。省农业农村厅、省残联联合举办数智技能应用专
题培训班，把课堂搬进展会现场。残疾人学员以展区助
残好物为实操样品， 在真实展会场景中学习直播运营、
产品推介等电商技能，既拓宽产品线上销售渠道，也在
实景中练手，用数字技能助力创业增收。

从一杯玫瑰花酒到一场直播课堂，这方暖暖的展区
里，残疾人朋友既是创业者、手艺人，也是店长、主播。
300余款好物背后，是一条条就业增收的路，也是农博会
上一处看得见、尝得到、能参与的温暖现场。
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11月8日，第二十七届中
国中部（湖南）农业博览会6
大主题展馆里， 湖南省内乡
村振兴成果与土特产品展区
人气正旺。 空气里炸鱼丸的
焦香和酱卤的辛辣， 让无数
观众的脚步被“截停”。湖南

特色鱼味，成了本届农博会毫无争议的“排队王”。

衡阳鱼丸：
油锅前队伍拐弯，师傅现场摔鱼茸

来自衡阳的臻味周记衡阳鱼丸展台前，试吃、
购买的队伍从展台一侧绕到了另一侧。 师傅站在
展台中央，鱼茸在掌心反复摔打上劲，再一颗颗挤
成两头尖、中间粗的鱼丸，滑进滚水里。鱼丸很快
浮起来，白胖弹润，捞起下锅，香气直往外窜。

“每年农博会，我们都会请师傅在展台现场制
作，让大家吃到最新鲜的鱼丸。”臻味周记现场负
责人介绍，品牌已经连续多年参加中部农博会，每
一届都是展区里的人气王。“敢当着所有人的面现
场制作，靠的就是我们对品牌和手艺的底气。我们
是衡阳现存历史最久的鱼丸品牌之一， 鱼丸制作
技艺也入选了衡阳市非物质文化遗产”。

锅里捞起的鱼丸热气腾腾，一口咬下，弹嫩鲜
香、没有腥味。不少市民试吃后连连称赞，转头招
呼身边的朋友一起来排队。

常德酱板鱼：
试吃盘刚补满就空，有人回头再买几条

在常德展区， 酱板风味牢牢抓住了逛展市民

的味蕾。常德安乡有着“中国酱卤之乡”的称号，酱
板鱼正是当地酱卤产品里的拳头代表。 何渔婆食
品展台的试吃盘刚补齐，很快就被游客取食一空。
不少市民尝过一块，转身再次挤进人群，离开时手
上拎着好几包酱板鱼。

安乡县何渔婆食品有限责任公司负责人何国
华守在展台旁，一边补充试吃样品，一边向来往游
客推荐，“安乡酱板鱼，咸香入味，辣而绵长。”何渔
婆的酱卤手艺已经传承二十余年， 选用鲢鱼、鲫
鱼、鳊鱼等原料制作，鱼肉紧实有嚼劲，辣味过后
还带着淡淡回甘。

东江湖鱼子酱：
排队尽头藏“硬货”，一罐“黑色软黄金”

郴州展区的东江湖湖鲜之中，藏着一款亮
眼“硬货”。湖南东江湖生态渔业发展有限公
司的展台上， 一罐罐鱼子酱吸引不少逛展市
民驻足。

“东江湖除了各色湖鲜，还有鱼子酱。”现场工作
人员拿起一罐样品介绍， 东江湖常年维持国家一类
水质，从坝底流出的低温冷水，是鲟鱼理想的生长
环境。“鲟鱼在这片水里慢慢生长，要养满八年，才
达到制作鱼子酱的采收标准。鱼籽颗粒饱满分明，
入口鲜甜，也被大家叫做‘黑色软黄金’。”

一锅鱼鲜，万般滋味。衡阳鱼丸、安乡酱板鱼、
东江湖鱼子酱同台亮相，既有接地气的市井风味，
也有走出大山的高端水产。长长的队伍，是逛展群
众给出最朴素的好评，也让湖南水乡的味道，在农
博会持续飘香。

■文/图/视频 三湘都市报全媒体
记者 宋科铖 罗艾敏

“公主，请吃下午茶！”新疆茶点邀你尝鲜

逛农博会寻湖鲜，湖南鱼味成排队王
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“公主，请吃下午茶！”11
月7日，第二十七届中国中部
（湖南）农业博览会新疆展区，
一桌摆盘精致的点心一下子
抓住逛展人的目光。草莓椰蓉
饼干、核桃卷、酸奶蜂蜜饼干
等各类糕点错落摆在餐盘里，

奶香味混着坚果香气飘在展台四周， 看着格外诱
人。不少路过的市民停住脚步，围在展台前拍照，

好奇地问起这桌下午茶的来历。
现场工作人员介绍， 这些并不是专门为展会

设计的网红展品， 就是新疆当地人日常爱吃的糕
点。逢年过节、重要聚会的时候，大家就习惯这样
精心摆盘上桌。这次搬到农博会现场，不只是展示
特色吃食，更想借着这一桌下午茶，让湖南朋友们
近距离感受地道的新疆饮食风情。
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农博会助残展区，残疾人电商直播课堂同时开讲。农博会新疆展区的下午茶吸引逛展市民驻足。 市民排队购买衡阳鱼丸。
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