
边喝咖啡边嗦粉，打工套餐“湘”味拉满
这个春天，长沙小众咖啡馆创意出圈，跨界混搭玩出新“食”尚
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三湘都市报3月15日讯
3月14日， 广东体育城市联赛
新闻发布会宣布，十五运会赛
事吉祥物“喜洋洋”和“乐融
融” 将以联赛吉祥物的身份，
和篮球、足球特色版本的形象
回归，继续担当赛事的“快乐
引擎”， 让十五运会留下的宝

贵“遗产”持续焕发生机。网友们纷纷评论，“因为
太受欢迎，吉祥物也只能‘延迟退休’。”

“大湾鸡”再上岗

深受大家喜爱的“大湾鸡”———吉祥物“喜洋
洋”和“乐融融”，在十五运会期间圈粉无数。针对

“大湾鸡”在此次城市联赛中“延迟退休”、再度“上
岗”的问题，“大湾鸡”设计团队负责人、广州美术
学院教授刘平云认为， 这是探索大型赛事吉祥物
从“一次性消费品”向“可持续运营资产”的转型之
路，“大湾鸡” 有望成为串联广东各类体育活动的
超级符号。同时，这也首次构建了“全运遗产”的活
态传承链， 让十五运会的精神与文化积淀通过具
体形象，持续融入城市体育生活。

此前，“大湾鸡” 已开发出近3000款文创产
品，创造了近10亿元的市场价值。刘平云表示，将
其引入城市联赛，是首次深度探索“文化+体育+
产业”的融合路径。未来可通过开发联赛主题衍生
品、打造线上线下联动活动等方式，进一步促进文
体商旅展贸的深度融合， 实现社会效益与经济效
益的统一。对于“大湾鸡”在城市联赛中的新角色，
刘平云期待其能升级为全民健身的“快乐引擎”、
城市文化的“流动名片” 和湾区精神的“情感纽
带”。

“冰墩墩”变身后仍受欢迎

无独有偶，三湘都市报记者发现，四年前，曾
经让“一户一墩”成为当年最硬核“国民任务”的北
京冬奥会吉祥物“冰墩墩”仍是吉祥物界的顶流。
日前， 从北京出差回到长沙的曾先生就带回来两
只“冰墩墩”挂件。“正好出差看到有售卖点，就带
了两只回来留作纪念， 这已经是北京特产了吧。”
曾先生说。

记者注意到，为庆祝北京冬奥会四周年，同时
也为了迎接中国马年，今年的“冰墩墩”穿上了“新
衣裳”，变身为特别纪念版系列产品“马墩墩”。

从“兔墩墩”到“龙墩墩”，再到“蛇墩墩”和“马
墩墩”，四年来，“冰墩墩”作为奥运文化遗产，与中
国生肖文化相结合，融合了奥运、体育、文化等元
素，让其持续性地受到大家欢迎。

■文/视频 全媒体记者 叶竹

创意出圈，本土小店风格各异

2026年刚刚开春，在网上点开各种文旅生活
的交流帖，各地年轻人对长沙的开发不限于小众
打卡点、宝藏湘菜馆，“特色咖啡店”也成了热搜
关键词。

藏在开福区四方坪巷弄里的福流咖啡，被长
沙网友们评为“四方坪顶流咖啡店”，圈粉无数，
价格35元/杯的招牌咸柚子dirty成为老客必点的
心头好，在该门店的小程序菜单里，这款咖啡的
销量达2389杯。

“我们想做一杯不腻的dirty， 让清爽风味中
和咖啡的醇厚。”福流咖啡工作人员笑着介绍。

“尾调是淡淡咸香，大口喝下，冷热碰撞、酸
甜平衡，口感清爽又高级。”家住雅雀湖的妮妮兴
奋地说着她的“喝后感”。记者注意到，店内简约
安静的空间，搭配不定期举办的“更丰富好喝”活
动的小惊喜，让咖啡的价格不再是年轻消费者的
首选项，能治愈日常的温馨感觉正是加分项。

在芙蓉区的肇嘉坪巷，“问问石头”咖啡把本
土风味与烘焙香气揉进咖啡里，成为长沙咖啡圈
的创意代表。店内爆款三毛坨、紫苏桃特调，是扎
根长沙烟火气的灵感之作。34元/杯的三毛坨特
调，由浮梁红茶作为基底，加入海盐焦糖酱、淡奶
油奶沫， 一口喝下去像是吃了一块芝士蛋糕；36
元/杯的紫苏桃特调则是老长沙口味拉满。

工作人员介绍， 店里有每日现烤的海盐卷，
分原味、肉桂、抹茶红豆、草莓四种口味，搭配咖
啡是最舒服的组合。不少外地食客会拖着行李箱
专程前来，只为一口三毛坨的温柔和海盐卷的酥
香。

网友们评价较高的“友时咖啡”被称为长沙
本土咖啡的标杆之一，这家藏在老街巷里的宝藏
店铺，以分层运营的模式，兼顾大众与精品，懂味
的咖啡客自然闻风而来。

“一楼做日常奶咖与创意特调，满足通勤、
小聚的需求；二楼专注精品手冲，不定期供应

参赛级咖啡豆，给资深咖友专业体验。”工作人
员介绍， 一楼有甜酒咖啡融合长沙甜酒的清
甜， 荷包蛋咖啡以可爱造型与柔和口感出圈；
二楼则是咖啡的专业殿堂， 精选各地优质豆
子，手冲萃取层次分明，每一杯都藏着对咖啡
的极致追求。这种“一楼烟火，二楼风雅”的模
式，让不同需求的客人都能找到专属的咖啡体
验。

嗦粉配咖啡，长沙特色打工套餐

令人惊喜的是，记者走访发现，长沙的咖啡
创意早已突破店铺边界，与市井美食碰撞出奇妙
火花。

“荻烧烧”烧汤粉面馆四方坪店大胆推出“粉
面+咖啡”的中西混搭模式，成为长沙饮食界的创
新样本。“我们主营攸县烧汤粉， 现熬大骨汤、现
炒码子，搭配一杯现磨咖啡，咸香粉面与醇厚咖
啡互补，口感意外和谐。”店家表示，店内美式、拿
铁随餐点单立减5元的定价亲民， 价格一般在9.9
元—22.9元/杯，酒酿流沙美式、手打姜汁拿铁是
门店的创意单品。

每天早上，打工人过来既能嗦一碗地道长沙
粉，又能喝一杯续命咖啡，“太懂打工人了，一整
天都元气满满。”食客林先生笑着说，这种组合很
有趣味，“嗦粉加咖啡， 也就长沙的老板想得出
吧”。

现在的咖啡不再只追求低价，更看重风味和
创意。 喜欢坐下来品尝咖啡的小杨告诉记者，她
每周都会去找些特色小店探店， 总能带来新鲜
感。

在记者的采访中，多位从业者表示，咖啡市
场经过几轮市场洗礼，现在能存活的特色小店基
本上都有一定的固定客源，而长沙这座城市的特
性，决定了个性化+年轻化、专业性+网红感是可
以并存的。“我们想用有温度、 有创意的咖啡，打
造出长沙城市形象的多面性。”

2025年，“9.9元咖啡”“外卖薅羊毛”席卷咖啡市场，低价、同
质化竞争成常态，长沙的小众咖啡馆在2026年的春天终于另辟蹊
径，以精准的定位、特色的创意与扎实的品质，守住一方本土咖啡
天地。3月15日，记者走访长沙多家特色咖啡馆发现，长沙的咖啡
文化早已跳出标准化的框架，将专业风味、本土创意与市井烟火
完美融合，网友热评：长沙的街巷里除了湘菜的辣，终于也飘起了
咖啡的香。 ■文/图/视频 三湘都市报全媒体记者 龙思言

大湾鸡冰墩墩一直红

赛事吉祥物强势返场

扫码看视频

“三毛坨”是本地咖啡中的爆款。

消费者晒出其收集的“马墩墩”和其他款式
“冰墩墩”手办。 网络图


