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寻鲜之旅，老许家北城港重现江湖热辣
这里不仅能吃到美食，还能拍海岛风情美照“只要心里想度假，去哪都是马尔代夫”
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三湘都市报8月1日讯 8月4日，农历七月初
七，又将迎来一年的“鹊桥会”。七夕之夜，仰望星
空，寻找象征着“忠贞不渝、情比金坚”的牛郎星
和织女星，对于情侣们来说，无疑是一件很浪漫
的事。

据介绍，民间所说的织女、牛郎和喜鹊指的
是天琴座的织女星、天鹰座的牛郎星和天鹅座的
天津四，这三颗北半球夏季夜空最亮的恒星，组成
了一个近似直角三角形，被称为“夏季大三角”。

在这个三角形中，“直角点”是织女星，亮度
极高，有“夏夜女王”之称，天气晴朗的夜晚，城市
中可以轻松看到。处在灯光污染较小的环境下会
发现，织女星的下方有四颗较暗的星，组成一个
平行四边形，它们就是神话传说中织女编织彩绸
的梭子，称为“梭子星”。

牛郎星位于织女星的左下方，与织女星遥相
呼应，这是一颗微黄色的亮星，在它两边的两颗
小星叫“扁担星”， 传说中是牛郎挑着的一对儿
女。

牛郎星和织女星之间隔着的银河，在城市中
一般是看不到的。 而在灯光污染较小的农村，朝
着天鹅座的鹅头方向看去，可以看见一抹淡淡的
云气，那就是银河。我国古代把天鹅的身子看成
渡船，也有“鹊桥”一说，用它连接银河“两岸”。

天文学家表示，七夕节前后，如果天气晴好，
每天22时左右，感兴趣的市民就能看到“夏季大
三角”悬挂在南方天空。不过，要想看到璀璨的银
河，只能去远离城市灯光污染的乡村。

长沙的小伙伴能不能看到， 就要看运气了。
据长沙市气象台预计，未来一周，晴热高温依旧
是天气舞台的主旋律。 不过，3日至5日受热带系
统外围云系影响，长沙多阵性降雨。

系列报道之四

美食，往往是
一个城市的代名
词。 身处传承、创
新兼具的时代，如
何将有着“中国增
长最快的菜系”之
称的湘菜做到不

失本味又独具特色？由湘菜泰斗许菊
云之子许璨打造的老许家北城港鱼
港文化主题餐厅，给出了它的答案。
8月1日，三湘都市报记者带您一探究
竟。

■三湘都市报全媒体记者 黄亚苹
图/王珏 实习生 康子璇 肖梦媛

想看七夕“鹊桥会”
长沙小伙伴要靠运气
城市的夜空可见“夏季大三角”
想看到璀璨的银河只能去乡村

热到停不下来！8月1日， 湖南在晴热高温天
气中迎接新的一月。记者从省气象局获悉，预计8
月我省多晴热高温天气，有1至2个台风影响湘南
地区，湘中、湘北地区气象干旱将快速发展，湘南
地区需防御台风风雨影响，建议在确保安全前提
下积极开展人工增雨作业。

省气象台预计，8月1日至10日省内大部分地
区以晴热高温天气为主，3日晚至5日有一次降雨
过程。

省气象台8月1日16时发布高温橙色预警:预
计1日20时至2日20时，长沙、株洲、湘潭、衡阳、岳
阳、常德西南部、益阳南部、郴州、永州、怀化东北
部、娄底东南部将达到37℃以上高温，局部地区
将达39℃以上，请做好防范。

气象专家建议，8月湘中、 湘北降雨持续偏
少，需防范较重气象干旱发生，各地要抢抓有利
天气条件，确保安全前提下积极开展人工增雨作
业。晴热高温天气偏多，将对电力供应和一季稻
抽穗扬花、灌浆成熟以及双季晚稻分蘖产生不利
影响， 需提前做好电力供应和蓄水保水工作。此
外，湘南地区要注意防范台风的不利影响，谨防
旱涝急转。 ■全媒体记者 李成辉

8月以晴热高温天气为主
谨防气象干旱快速发展

眼下，“创二代”“餐二代”已进入“接班时间”。在
长沙，一些老牌餐饮企业的“餐二代”也开始从幕后
走向台前，少掌柜们纷纷接过了父辈的餐饮大旗。

徐记海鲜创始人徐国华之子徐伟， 一手打造了蓝
麒麟；“湘菜泰斗”王墨泉的爱子王焰峰，已出任火宫殿
的技术总监……创业难，守业更难。区别于父辈们的白
手起家，“餐二代”常被外界视为含着“金钥匙”出生。

“长沙餐饮竞争很大，除了拼口味，还得拼创意。
在琳琅满目的‘榜单’中，仅用心做好产品并不足以
吸引顾客做出选择。” 从玉楼东学徒做起的许璨，对
餐饮行业的竞争激烈程度较常人更敏感几分。

从老许家大蒜炒腊肉工厂店，到老许家鱼市，再
到如今的老许家北城港鱼港，心思更活络、想法更贴
合“Z世代”消费群体的许璨，在湘菜的烹饪技法中成
就别样人生。如何在年轻化的道路上走得更稳更快？
以湘菜为底推陈出新，期待“老许家”的“一店一景”
系列能成为无可复制的样板门店。

“这里不仅能吃到美食， 还能拍美美
的照片。只要心里想度假，去哪都是马尔
代夫。”8月1日晚， 家住长沙市福晟·兴汝
金城的周女士特意驱车20多公里， 从城
南到城北，只为体验海岛度假风情，“随便
一拍都是大片，发在朋友圈一下子就有好
几十个赞。”

三湘都市报记者走进位于开福区捞
刀河街道的老许家北城港鱼港文化主题
餐厅，一股“热带气息”扑面而来。这里不
仅有帆船、贝壳、渔船等海岛元素，还有移
植而来的棕榈树、椰树等热带植物。包厢
区域，几座半透明的小房间伫立于树荫之
中，包厢外的蝉鸣，让人一秒回到电影《菊
次郎的夏天》。

夜色渐浓，霓虹灯为门店增添了一抹
浪漫气息。北城港品牌推广部负责人武亚
斌介绍，这是一家以湘菜为底，融合各类
做法的新湘菜品牌，“比如你面前这道香
酥鸭， 是由传统湘菜麻仁香酥鸭改名而
来，配料增加了芥末蜂蜜酱、泰式薄荷叶，
以鸭之名，却无鸭之形。”

北城港鱼港是其创始人许璨在长沙打造的第三
类主题门店。2019年起，身披“餐二代”光环的他已
相继打造了以湘西龙山腊肉为主打菜的老许家大蒜
炒腊肉工厂店以及由老厂房改造而成的鱼文化主题
餐厅老许家鱼市。

中华饮食文明，离不开水。许璨认为，将一品鱼
鲜、满满的热带渔港风情与沉浸式用餐体验相结合，
让餐厅更有特色， 是让湘菜插上翅膀走出三湘四水
的一种方式，“顾客来这里不仅是为了吃饭， 餐厅的
特色能增加用餐时的记忆点。”

俗话说，好看的皮囊千篇一律，有趣的灵魂万里
挑一。硬件达标之外，在拥有灵魂的餐厅用餐，不失
为一种新的表现形式。

菜系融合，它让湖南人品尝全球美食
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守正创新，“餐二代”尽显湖湘底色

一店一景，它用“记忆点”再造渔港文化

8月1日，长沙市开福区捞刀河街道老许家北城港鱼港文化主题餐厅，融合创新的湘菜美食已上桌。

随意摆
个造型，海
岛风情一秒
入镜。


