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种子名片

湖南的雪峰乌骨鸡和湘佳黑

鸡分别产于怀化市洪江区和常德

市石门县。雪峰乌骨鸡是湖南特色

的地方鸡品种，皮、肉、骨、喙、脚、

舌、冠均为黑色；湘佳黑鸡是湖南

首个通过国家审定的自主培育家

禽品种，羽毛为黑色，鸡冠鲜红。两

种优质鸡肉质细嫩、营养价值高，

是当地百姓心目中的“黑凤凰”。

5 月 10 日，位于雨花区体育新城的山姆

超市人头攒动。在冷鲜禽类区的冰箱中，产

自湘佳牧业的各类优质鸡产品，码得整整

齐齐。

尽管湘佳牧业的优质鸡价格比普通肉

鸡贵一些，但十几分钟的时间里，就有多名

顾客选购。“湘佳的优质鸡比一般的肉鸡好

吃，而且是湖南产的，更合我们的口味。”家

住明昇壹城的张先生说道。

贺喜表示，“我们对湖南本地土鸡进行

选种、育种，最终目的还是产业化，降低养

土鸡的成本，让企业和养殖户赚钱，让更多

百姓吃上正宗优质鸡。”

以前散养土鸡靠人工，孵化、喂养、屠

宰样样费心，当下已今非昔比。

在湘佳牧业亿羽禽苗智能孵化中心，

智能化、自动化设备令人大开眼界：

码 蛋 车 间 ，真 空 吸 蛋 器 精 准 吸 附 种

蛋，并整齐地码在蛋托上；鸡苗处理车间，

毛茸茸的小鸡仔挤挤挨挨站在传送带上，

经过光检探头自动计数装篮；使用过的蛋

托、出雏车盘，由运输机器人传送至清洗

车间……

这里被形象地称为湘佳优质鸡的“幼

儿园”，年出雏鸡 1.2 亿羽，供应各大养殖场

和养殖户。湘佳牧业采取“公司+基地+农

户”模式，提供种苗、技术、保护价收购等服

务，带动 1000 多户农民养黑鸡致富，户均年

收入逾 5 万元。公司打造数字化车间，自建

冷链物流系统，产品进入山姆、盒马等大型

商超，畅销全国。

怀化市洪江区学习、借鉴湘佳模式，发

力打造雪峰乌骨鸡产业。近几年，区相关部

门、乡村两级大力支持云飞凤公司，完善

“公司+合作社+基地+农户”模式，量身定

制“五包两统”暖心政策——企业包鸡苗、

包饲料、包药物、包器具、包售后服务，统一

价格、统一回收，带动山区农民养鸡致富。

作为云飞凤公司的老养殖户，黄柏勤

的养鸡场不断扩大，年上市 2 万多只雪峰乌

骨鸡，饲料、防疫、技术不用操心，一年稳赚

20 万元。

云飞凤公司董事长李梅春告诉记者：

“目前，公司与怀化九个县市区的 1500 多个

养殖户合作，年上市逾 800 万只，为农民增

收近亿元。”

如今，除怀化外，湖南的湘西、娄底、邵

阳以及贵州的一些县市区，也有不少企业

和农户开始养殖雪峰乌骨鸡。

据 怀 化 市 畜 牧 水 产 事 务 中 心 数 据 ，

2025 年全市雪峰乌骨鸡总上市量超过 2000

万只，产品销往省内、云贵川以及大湾区，

年产值 21.8 亿元。深山“黑凤凰”，唱响“致

富曲”。
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【专家点评】

产学研一体化
助力湖南地方名鸡“高飞”

湖南农业大学动物科学技术学院院长、
省家禽产业技术体系首席专家 贺喜

“湘佳黑鸡”配套系培育成功，标志着湖南

在优质肉鸡品种培育上实现从“0”到“1”的突

破。令人欣喜的是，雪峰乌骨鸡配套系也取得突

破性进展。

两大地方名鸡育出新品系，是省内家禽育

种走产学研一体化之路，喜获的重大成果，更是

农业领域教育科技人才机制体制一体化改革的

生动实践。在合作过程中，科研团队找准了课题

目标，提升了攻关能力，为大学培养了骨干人

才；企业参与攻关，解决了生产中的难题，提升

了市场竞争力。教育培养人才，人才驱动科技，

科技赋能产业，产业反哺教育与科研——体制

机制良性循环，黑鸡产业腾飞可期。

现代农业是个技术密集型行业。无论是种

植业还是养殖业，要想实现高质量发展，离不开

科研助力，迫切需要体制机制创新。我们期望，

将教育链、人才链、创新链、科技链拧成一股绳，

多方共建人才培养基地与成果转化平台，做到

产学研无缝衔接，持续打造、完善两大湖南地方

名鸡“升级版”，推动打造全国品牌，成为乡村振

兴的重要支撑。

5 月 9 日中午，怀化市洪江古商城劳动饭店，大厅和包间人来人往、

坐满游客。几乎每个餐桌，都有一道五指毛桃炖雪峰乌骨鸡。黑色的乌鸡

配上五指毛桃、枸杞、薏仁等，醇香扑鼻，入口软糯。

中国有“无鸡不成席”的说法。小鸡炖蘑菇、大盘鸡、地锅鸡、东安鸡、

乌鸡汤……不同品种的鸡经过精心烹饪，口感鲜嫩、营养滋补，成为各地

餐桌不可或缺的美味佳肴。

湖南山清水秀，繁衍着众多地方鸡种，其中雪峰乌骨鸡和湘佳黑鸡

是最具特点的两种。雪峰乌骨鸡和湘佳黑鸡均生长于深山之中，不仅肉

质细嫩、入口鲜香，而且营养丰富，深受广大消费者的喜爱。

尽管地理位置一西一北，但雪峰乌骨

鸡 和 湘 佳 黑 鸡 都 过 着“ 神 仙 ”般 的 日

子——住在空气清新、植被茂密的深山老

林里。

初夏，雪峰山脚下的洪江区横岩乡横岩

村雪峰乌骨鸡养殖场，一群气定神闲的土鸡

在竹林间悠闲散步、吃草捉虫。

出乎意料，雪峰乌骨鸡的外形并不全

是黑色，目之所及的上千只土鸡，羽色主要

为黄、白、黑三种。

“就羽色来说，雪峰乌骨鸡羽色并不全

是黑色的，但它的皮、肉、骨、喙、舌、冠，还有

脚，都是乌黑色的，可谓最地道的乌鸡，全国

少见。”养殖户黄柏勤话语中略带几分骄傲。

雪峰山气候湿润，植被多样，尤其是竹

林中，嫩草、果籽、蚁虫等天然饵食丰富，再

加上天天运动、日光浴，养成的雪峰乌骨鸡

健壮活泼、觅食力强、耐粗放饲养。

住 竹 林“ 景 观 别 墅 ”，吃 天 然“ 荤 素 套

餐”，雪峰乌骨鸡品质上佳。

“用它煲汤、蒸药膳，补气补虚、养肾强

身，老辈人都认它！”黄柏勤笑着说，这可不

是瞎吹，古书里写得明明白白。黄柏勤说，

雪峰乌骨鸡粗蛋白含量高，富含多种氨基

酸、维生素和微量元素，是妥妥的深山滋补

“宝贝”。

与怀化洪江区地处湘西南、湿润多雨

不同，石门县位于湘西北。号称“湖南屋脊”

的壶瓶山区，养出的湘佳黑鸡野性十足。

每天清晨，在石门县三圣乡天门垭村的

一处山坳中，当地养鸡户刘传军围着几个大

鸡舍，一会儿撒饲料，一会儿清理卫生，忙个

不停。作为湖南湘佳牧业股份有限公司（以

下简称“湘佳牧业”）的养殖户，刘传军养了

8000多只湘佳黑鸡。这一批黑鸡成长期刚过

50天，正值精力旺盛的“青年”时期。

阳光下，湘佳黑鸡通体黑羽，泛出翠绿

的金属光泽。鸡冠鲜红色，直直站立，看起

来格外神气。

让人好奇的是，每一只鸡都佩戴着一

副红色“眼镜”，呆萌有趣。刘传军介绍，湘

佳黑鸡好斗。为防止抢食时啄瞎眼睛，公司

参照国外养殖场的做法，给鸡戴上眼镜，看

不清眼前的“对手”，就省得打架了。

据介绍，湘佳黑鸡从破壳到出笼要 180

天，长于普通的白羽鸡，加上散养在深山，

运动多、日照多，因此肉质紧、口感好，尤其

适合红烧。

湖 南 农 业 大 学 动 物 科 学 技 术 学 院 院

长、省家禽产业技术体系首席专家贺喜称，

独特的生态环境，孕育出雪峰乌骨鸡和湘

佳黑鸡的优良品质，分别是湖南名贵地方

鸡 资 源 和 自 主 培 育 优 质 鸡

品种的“门面担当”。

林下黑鸡堪称“天材地宝”

黑鸡家族育出“新丁”

2025 年 10 月 25 日，由湘佳牧业联合湖

南农业大学、岳麓山实验室畜禽品种创制

中心共同培育的“湘佳黑鸡”配套系正式发

布，这是湖南首个通过国家畜禽遗传资源

委员会审定的优质鸡品种。

与 市 面 上 的 一 般 土 鸡 相 比 ，“ 湘 佳 黑

鸡”配套系可提前 5 天出栏，长得又好又快，

鸡群更整齐，而营养指标、风味口感与土鸡

并无差异。

有人好奇，本地土鸡口感好、营养足，

为啥还要培育新品种？贺喜院长一句话点

透：“培育黑鸡新品种，长得快一些，肉质又

好，可与白鸡抗衡，让养鸡户有钱赚。”

来自欧洲的白羽鸡，饲料转化率高、产

肉 量 多 ，尤 其 是 生 长 快 ，四 十 几 天 就 能 上

市。自 20 世纪 90 年代进入中国以来，已占

据国内 60%以上的市场份额。与之相比，国

内地方鸡种也在萎缩。

传统的土鸡养殖，生长周期较长，饲料

转化率偏低。因此，土鸡虽好吃、价高，但养

殖成本更高。与养白羽鸡相比，农民养土鸡

赚钱更难。

10 年前，湘佳牧业与湖南农业大学动

物科学技术学院合作，开展选育和培育新

品系，但进展艰难。

2019 年，有国外育种经验的“海归”博

士张海涵参观湘佳牧业时，建议单独成立

育种研究院，加快新品种开发。不久，湘佳

牧业聘请他担任育种技术总监，组建由专

家领衔的攻关团队。

“ 在 研 究 方 法 上 ，我 们 运 用 了 基 因 测

序、分子育种等技术，与国外顶尖水平几乎

同步。”张海涵称，尽管如此，很多意想不到

的困难接踵而来。

例如，为提高鸡胸肉的重量，他们前前

后后花费了约 4 年时间。

早期实验中，由于测定种群规模不够

等原因，张海涵与同事历经两年选育，胸肉

率反而下降了。

后来，张海涵带领团队发动 200 名工作

人员，对 1000 个样本进行技术分割，包括腿

肉、胸肉等部位，甚至鸡胗等内脏，再展开

量化研究，提高育种的精准率，总算提高了

胸肉率。

随着核心难题被攻破，经多个世代的

系统选育，最终培育出“湘佳黑鸡”配套系。

与湘佳黑鸡不同，雪峰乌骨鸡的新品

种选育除了技术难题，还要面临文化和心

理上的突破。

早在湘佳牧业之前，湖南云飞凤农业

有限公司（以下简称“云飞凤公司”）也与湖

南农业大学联手，开展雪峰乌骨鸡品种保

护与新配套系品种选育攻关。

在怀化当地，雪峰乌骨鸡不仅是美食，

更是一个历史悠久的文化符号，一种根深

蒂固的消费习惯。

明代著名医药学家李时珍在《本草纲

目》中记载了乌骨鸡的多种形态，如白毛乌

骨、黑毛乌骨、斑毛乌骨等，并指出鸡舌黑

色者，其骨肉俱乌，入药更佳。

湖南农业大学教授、洪江乌骨鸡科技

小院首席专家郭松长告诉记者，与当地企

业、农户合作之初，大家对杂交配套是有排

斥的，担心影响雪峰乌骨鸡种源的纯正。

“雪峰乌骨鸡是‘天材地宝’，与杂交新

品种能是一个味？”当地居民质疑。研究人员

只能拿数据说话，还请当地居民现场试味。

近几年，利用基因、遗传和杂交配套等

技术，研发团队不仅优化、统一了雪峰乌骨

鸡的体态，也提高了饲料转化率，并且选育

出只产绿壳蛋的品系。

从各项营养数据看，新品种商品鸡不

仅没有低于原生雪峰乌骨鸡，一些指标还

“青出于蓝胜于蓝”。

目前，湖南农业大学教授、云飞凤育种

技术总监曲湘勇领衔的研发团队已培育出

主打肉用的“云乌 1 号”和主打蛋用的“云乌

2 号”两个品系。

黑鸡产业孵出“金蛋”

3 月 20 日，位于

石门县的湖南湘佳牧

业股份有限公司。

3 月 19 日，湖南

云飞凤农业有限公司

雪峰乌骨鸡养殖场内

的乌骨鸡。

3月 21日，石门县壶瓶山的一处山

坳中，天门垭村的湘佳黑鸡养殖专业户

在给鸡喂饲料。

3月 28日，贺喜

（左一）正在实验室

进行教学科研工作。

本版照片均为

湖南日报全媒体记者

童迪 摄


