
“过去，雁隆食品半自动生产线每

日加工黄花菜 1.5 万公斤。如今，一条

‘古法还原’自动化生产线每天加工 5 万

公斤，生产效率提升 3 倍多。”7 月 4 日至

5 日，国家重点研发计划“特色粮油果蔬

作物特征品质分析与特征标准研究”项

目现场观摩会暨黄花产业技术创新与

发展研讨会在祁东县举行。中国农业

科学院农产品加工研究所、湖南农业大

学等科研院所的 60 多名专家教授和企

业家代表齐聚湖南雁隆食品公司，探讨

黄花菜产业技术创新与未来发展路径。

与会代表观摩了黄花菜博物馆、雁

隆食品种植基地、黄花菜干菜古法还原

生产线、文化长廊及农产品展示厅，举

办黄花菜产业技术创新与发展交流会、

专家作技术报告，品鉴黄花宴。

“祁东是全国闻名的‘中国黄花菜

之乡’、黄花菜原产地，有近 600 年的种

植历史。全县黄花菜种植面积 16.55 万

亩，年产鲜菜约 27.2 万吨，全产业链产值

逾 33.8 亿元。”县委书记雷华介绍，世界

黄花菜看中国，中国黄花菜看祁东。

“目前，祁东县建成全球首个黄花

菜种质资源库，500 余种珍稀资源蕴藏

生机。‘黄花+’大健康产业蓬勃发展。”

县 委 副 书 记 、县 委 政 法 委 书 记 陈 昌 义

说，全国市场占有率超七成，香飘“一带

一路”，年出口额逾千万美元。黄花菜

成为祁东 40 万菜农的钱袋子。

“心里的黄花菜情结，难以割舍”

走进位于黄土铺镇四马堂村的湖南

雁隆食品山后的黄花菜种植基地，连片

的黄花菜随风摇曳，淡黄色的花蕾缀满

枝头，淡淡的清香，丰收的喜悦扑面而来。

“这垄黄花菜基地有 5000 多亩。苗

子种得早，大部分是三四年前种植的。”

公司董事长肖享华边采摘边告诉笔者。

时光荏苒。年逾六旬的肖享华早

年从事黄花菜收购、贩运，销售黄花菜

的足迹遍及福建、上海、广东、广西等 10

多个省市区，生意红红火火。

上世纪 90 年代中期，肖享华另辟蹊

径，在云南昆明创办米线加工企业，他

凭着聪慧头脑，吃苦韧劲，良好声誉，赚

得人生的第一桶金。

眺望家乡连脉的山峦，漫漫山坡和

山崖处芳草萋萋，黄花菜簇簇拥拥，含

苞初绽，金灿灿的犹如天女散花，刻意

的点缀，在微风吹拂下，激情合奏一曲

宛转悠扬的生命赞歌。

“ 小 时 候 ，兄 弟 姐 妹 的 学 费 、生 活

费，都靠父母卖黄花菜赚的钱。”肖享华

提及心里的黄花菜情结，难以割舍。

2016 年 ，祁 东 县 组 团 来 到 昆 明 招

商，肖享华一拍即合。夫妻告别城里舒

适的生活环境，留下两个儿子在昆明继

续坚守米线生意。他毅然返回家乡黄

土铺镇，投资 1.8 亿元兴办湖南雁隆食

品公司，开始第二次创业。

“古法还原”新技术，加工获重大突破

这次研讨会的亮点是黄花菜加工

技术的重大突破——“古法还原”绿色

加工技术体系。

笔者在雁隆食品自动化加工车间

发现，依托全新研发的“古法还原”新技

术，加工出来的黄花菜干菜色泽金黄、

香气浓郁。这项新技术是湖南农业大

学副教授刘秀斌、孙超然带领科研团队

联合雁隆食品共同攻关，历经 3 年取得

的重大突破。

“黄花菜不是靠种，是靠天。”肖享华

回忆：过去，黄花菜的采摘时间集中在中

午 12时到下午 3时，每户农家一天能采摘

20至 30公斤，最多不超过 40公斤。往往

要出动全家三四口人才能完成。

采摘回家后，黄花菜用竹笪晾晒。

晴天时，晒上五六小时还要翻一次边，

至少 3 天才能完全晒干。

一旦遇上阴雨天气，黄花菜很容易

发霉、变黑，甚至需要靠柴火烘烤，烤出

的干菜色泽发黑、品质低劣。

“要让消费者吃上好黄花菜。”2017

年 ，肖 享 华 连 续 三 年 在 工 艺 上 持 续 优

化。从 2017 年的口感突破、2018 年工艺

稳定性改进，到 2019 年初步实现“色香

味”统一，雁隆食品逐步积累起全流程

工艺优化经验。

在此基础上，企业依据自身经济实

力，自主设计半自动“古法还原”加工生

产线，对传统加工流程进行了初步机械

化改造。

“阴天下雨时，还是解决不了黄花

菜质量问题，该霉的霉、该黑的黑，还是

靠天吃饭。”肖享华说。

2021 年，祁东县黄花菜加工面临提

质升级的迫切需求。在省科技厅指导

下，省“三区人才”湖南农业大学科技处

蒋立对接雁隆食品，在了解到雁隆食品

的需求后，迅速推动企业与湖南农大科

研团队建立合作。湖南农业大学副教

授刘秀斌、孙超然牵头，联合雁隆食品

组成科研团队，围绕“古法还原”理念展

开为期三年的技术攻关。项目获得国

家重点研发计划、省重点研发计划和科

技特派员专项等资助。

“我们希望通过现代技术手段，把

传统‘古法’转化为稳定、可靠、绿色的

标准化体系。”刘秀斌说。

如何在保留黄花菜传统风味和营

养品质的同时，实现蒸煮、糖化、变色、

烘干等关键环节的自动化控制？如何

应对阴雨天气，确保鲜菜能及时保质干

制？如何将焦亚硫酸钠的使用降至最

低，实现零添加？每一个环节都需要大

量试验反复推演。

说干就干。去年黄花菜盛花期，湖

南农大安排 4 名研究人员驻扎在车间两

个多月，冒着高温反复调试设备，采集

和验证工艺参数。

研发团队通过分析不同天气条件

下光照强度、温度和湿度的变化规律，

逐步摸索一套兼顾色泽稳定与口感优

化的糖化和变色工艺方案。经过反复

调试，最终找到了稳定可控的良方。

笔者看到，整条“古法还原”自动化

节能生产线总长约 400 米，占地 1.2 万平

方米，覆盖鲜菜预处理、蒸煮、糖化、变

色 、烘 干 、冷 却 、筛 选 、包 装 等 多 个 环

节。每个批次从鲜黄花菜进厂到干黄

花菜成品出库，全流程需时约 36 小时。

改良工艺后，焦亚硫酸钠用量减少至原

来的 1/50，部分批次已实现零添加，产

品色泽亮丽、条形饱满、口感醇厚，市场

反馈良好。

目前，黄花菜“古法还原”科研团队

已申请 2 项国家专利，相关技术规程也

在同步制定中。项目成果有效破解了

传 统 黄 花 菜 加 工 长 期 存 在 的“ 靠 天 吃

饭”难题，也为我省乃至全国的特色农

产品加工转型提供可复制、可推广的实

践样板。

“我对黄花菜有着特别的情感，从

小伴着黄花菜长大。”肖享华说，希望通

过这条全自动加工产线，让祁东黄花菜

从“农家作坊”真正走向“现代产业”。

莫道农家无宝玉，遍地黄花是金针

“今年，雁隆食品计划收购黄花菜

逾 4000 吨，种植大户户均增收 5 万元。”

肖享华告诉笔者，“十五五”期间，公司

黄花菜种植基地增至 3000 亩，产量突破

3000 吨。古法还原生产线扩至 8 条，年

均加工鲜黄花菜 6000 吨。

除“古法还原”加工技术创新外，项

目组在黄花菜品质评价体系构建方面

取得重要进展，针对鲜食、加工等不同

用途，建立黄花菜时空多维品质评价体

系为黄花菜产业标准化、品牌化发展夯

实基础。

研讨会上，湖南农业大学教授郭尚

专题汇报“黄花菜品质保持与提升技术

体系的构建及集成示范”关键进展，中国

农业科学院农产品加工研究所王琼研究

员分享“高附加值黄花菜产品研发”的前

沿探索。围绕文化铸魂、种源护航，上海

应用技术大学教授李法云提出以中华优

秀传统文化驱动“萱草三产深度融合与

产业技术创新”，赋予产业深厚底蕴。上

海市农业科学院高级农艺师邓姗聚焦

“ 萱 草 植 物 新 品 种 保 护 与 DUS 测 试 技

术”，为产业核心竞争力保驾护航。

今朝黄花分外香。“‘十五五’期间，

祁东县黄花菜产业坚持‘品种优良化，

基地生态化，管理规范化，加工标准化，

经营品牌化’目标。”县委书记雷华告诉

笔者，完成新增黄花菜种植扩面逾 2000

亩。在黄土铺、官家嘴、石亭子、步云桥

镇等乡镇规划新建标准化、现代化黄花

菜种植基地。开发黄花菜多元化产品，

提高产品附加值。实现龙头企业、农业

合 作 社 与 农 民 之 间 深 度 融 合 ，促 进 企

业、农民增收和县域经济发展。

这正是：祁东美如画，黄花香天下。

祁东黄花分外香
——写在2025年国家重点研发计划项目现场观摩会暨黄花菜产业技术创新与发展研讨会举办之际

陈鸿飞 刘继海 陈延上 曾炜煜 李嘉仪

湖南日报 7月 7日讯（全媒体记者

王茜）记者今天从长沙县获悉，今年上

半年，长沙县 360 个重点项目跑出“加速

度”，全县重点项目投资完成率超 60%，

新建项目开工率达 80%，高质量实现“双

过半”目标。

产业攻坚方面，总投资 17.5 亿元的

长沙临空声迅安防产业园 7 栋主体建筑

通过验收，项目从开工到主体建成仅用

一年，建成后将形成华中地区智慧安防

产 业 高 地 。玉 湖 冷 链（长 沙）交 易 中 心

36.6 万平方米建筑群全面封顶，28 万吨

库容的冷链枢纽预计 2026 年投运。钠能

时代总部基地全力突破钠离子电池核心

材料技术，攻克生物质基硬碳负极国产

化难题，为新能源产业链补上关键环扣。

民生工程方面，雅礼中学东校区今

秋将迎来 1200 名新生；香樟路高架首节

钢箱梁完成架设，该快速路投用后机场

至高铁站车程缩至 10 分钟；杉杉奥莱建

设 4 层立体停车楼，破解 2000 个车位难

题。赤石河水闸智能控制系统投入运行，

实现防洪、灌溉、生态用水精准调度。

长沙县建立“全生命周期”服务体

系，通过“一单五制”机制累计化解要素

保障问题 118 个，高效打通玉湖冷链、比

亚迪等项目电力接入“最后一公里”。项

目 建 设 专 班 实 行“ 挂 图 作 战 + 分 级 调

度”，上半年召开专题调度会 51 次，开展

实地督导 47 次，360 个项目倒排工期压

茬推进。
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湖南日报7月 7日讯（全媒体记者 张佳伟

通讯员 陈泱羽 龙吉妮）近日，位于益阳高新

区的湖南明塑塑业科技有限公司首次以自己

公司的名义，向乌兹别克斯坦出口一批 PVC

管材生产设备。在益阳高新区的协助下，目前

设备已运抵新疆伊尔克什坦口岸清关。

今年以来，益阳高新区外贸稳步发展。据

测算，今年上半年外贸进出口额将突破 10 亿

元，同比增长超七成。

益阳高新区以对非贸易为切入点，用好中

非经贸深度合作先行区和中非经贸博览会两

大国家级平台，通过“请进来”“走出去”，承办

中非民间论坛·青年领袖论坛，参加中非经贸

博览会走进非洲（尼日利亚）专场活动，对非贸

易规模持续扩大。今年以来，对非贸易实绩企

业有 7 个。益阳高新进出口贸易有限公司非洲

锰矿进口项目，今年有望突破 1 亿元。今年前 5

个月，益阳高新区对非贸易额达 4634 万元，同

比增长 82.17%。

该区以培育外贸实体企业为着力点，推进

园区外贸综合服务平台建设，指导企业货物运

输、口岸通关、外汇结算等，协调商务、海关、税

务等部门解决企业遇到的问题。2024年以来，益

阳高新区新增外贸实体企业 11 家，体量超 1 亿

元的企业增至 6家，外贸实绩企业增至 52家。

益阳高新区以创新模式为突破点，推进朝

阳保税物流中心和聪科外贸供应链平台建设，

探索跨境电商、直播带货等外贸新业态新模

式，发展供应链代采代销新业务。益阳高新进

出口公司与湖南聪科供应链管理有限公司签

订进口肉类食品项目代采代销合作协议，今年

有望实现进口额 20 亿元。

湖南日报7月 7日讯（全媒体记者 曾愉捷

通讯员 廖承雄）在衡阳高新区白沙片区，润泽

科技投资 10 亿元建设的新智人感知体验中心

内，一款集健康监护、家务料理、情感交流于一

体的高性能人形陪伴机器人即将“走下”研发

台。这款“上得厅堂、下得厨房”的智能产品，瞄

准智慧医养新场景，成为衡阳高新区突围新型

工业化的写照。

衡阳高新区科技创新与人才服务局相关

负责人介绍，园区通过智能化转型激活传统工

业新动能，依托数字技术应用，优化生产流程、

提升管理效能。同步布局未来产业生态，开辟

数字经济新赛道，构建覆盖人工智能、半导体

等领域的创新矩阵。

为推动传统工业升级，衡阳高新区开展

“智赋万企”专项行动，推行“企业科技创新积

分制”，将研发投入、专利产出等量化积分，与

政策奖补直接挂钩，成效显著：工业富联“灯塔

工厂”设备联网率达 100%、工艺效率提升 40%。

园区培育的国家级工业互联网标杆企业中，镭

目科技的智能扒渣系统自动化率达 98%，每年

为企业节约成本超 5000 万元；富泰宏智能制

造制程比例提升至 80%，节省人力 800 余人。

为抢占数字产业赛道，衡阳高新区以衡州

大道数字经济走廊为轴，布局 45 个数字产业

园区，汇聚华为、中兴等 30 余家领军企业及近

900 家成长型企业。瞄准 AI 浪潮，耀核科技研

发耐辐射智能摄像机；循证生物将 AI 技术应

用于肠道菌群分析，构建国内首个百万级微生

物数据库。

目前，园区已集聚 386 家高新技术企业、10

家国家级专精特新“小巨人”企业。2024年，园区

数字经济核心产业增加值占比达 38%，数字技

术渗透率超 75%；以高端制造、新材料为主导，

以数字技术为支撑的现代产业体系逐步形成。

近期两次试飞圆满成功

岳阳迈入低空经济
发展快车道

湖南日报 7月 7日讯（全媒体记者 周磊 通讯员

李时雨）近日，岳阳市城运集团在该市中心医院新老

院区间开展无人机物资运输，利用无人机送检样本、

运送消毒器材，并配有医用级恒温箱，将原本近 30 分

钟的运输时间缩短至 10 分钟左右，单次运送能力达

10 千克，实现点对点无人配送。

同日，岳阳市城运集团在洞庭湖开展水上物资配

送试飞，为来往船舶运送生活物资。据了解，洞庭湖水

域船舶以前采用小艇接送方式进行生活物资运送采

买，成本较高，安全性与时效性较低。此次通过无人机

索降，单次可吊运 50千克以上物资，节省 50%以上的运

送成本，可实现夜间配送，为船员生活提供极大便利。

岳阳市具备得天独厚的空域优势，该市调整组建

“航空北斗及低空经济”产业专班，有序开展低空规划

编制、支持政策出台、基础设施建设、低空产业落地等

相关工作。作为岳阳市低空空域资源开发和经营主

体，该市城运集团加快打造医疗物资配送等示范性应

用场景，积极谋划全市“政务一次飞”、低空基础设施

建设等重点工作，带动相关产业发展。两次试飞成功，

标志着岳阳市低空物流发展取得实质性进展，迈入低

空经济发展快车道。

益阳高新区外贸发展势头好
上半年进出口额预计同比增长七成，前5个月对非贸易同比增长82.17%

衡阳高新区“智”引新型工业化
以高端制造、新材料为主导，以数字技术为支撑的现代产业体系逐步形成

长
沙
县
项
目
建
设
实
现
﹃
双
过
半
﹄

360

个
重
点
项
目
投
资
完
成
率
超60%

，新
建
项
目
开
工
率
达80%

学非遗技艺 享暑假生活
7月 7日，湖南雨花非遗馆，孩子们跟着老师学习木艺。暑假期间（7月 1日—8月 31日），该馆推出“放巳趣造”雨花拾遗游

园会，准备了十余项非遗代表性项目的体验活动，让学生和市民在趣味体验中感受传统文化的魅力。

湖南日报全媒体记者 田超 通讯员 伍晞鑫 摄影报道

湖南日报 7 月 7 日讯（全媒体记者

李孟河 通讯员 龙玉竹）盛夏时节，行走

在湘西土家族苗族自治州凤凰县城街头

巷尾，阵阵果香扑鼻。该县在城区科学划

定 11 处“潮汐式”自产自销瓜果临时销售

点，从 6 月 20 日起至 8 月 31 日开放运营。

这是凤凰县解决农户“卖果难”与市民“买

果远”问题，推出的创新举措。

此次开放的销售点覆盖城区主要路

段，包括凤凰路良子湾、凤凰路县中医院

巷子、堤溪路下坡处、民俗园政务中心入

口处等，经营时间为每日 6 时至 19 时。

在大坡脑路口，记者看到 20 余个摊位

整齐排列，西瓜、香瓜、葡萄等时令水果琳

琅满目。每个摊位都配备统一样式的遮阳

棚，既美观又实用。“往年卖瓜要东躲西

藏，害怕被查处，现在有固定摊位，心里踏

实多了。”凤凰本地吴姓瓜农笑呵呵对记

者说。“家门口就能挑选到各类新鲜果蔬，

支持本地农户”“早上锻炼、下班回家，顺

便买点，很方便”——“潮汐式”瓜果销售

点，收获不少市民点赞。

“这些经过科学选址的‘果农专属摊位’，

既 让 流 动 摊 贩 有 地 经 营 ，又 满 足 居 民 需

求，有效解决以前以街为市、占道经营、

脏乱堵及交通拥堵等问题。”县城市管理

和综合执法局负责人说，这批“潮汐式”

瓜果销售点，按照定点销售、定时管理、

定 期 清 理 的 方 式 管 理 ，均 摆 放 管 理 公 告

牌。同时，安排专人巡查——重点查看有

无乱拴乱搭设棚、损坏周边公共设施、占

道 经 营 等 违 规 行 为 ；并 要 求 摊 主 自 备 垃 圾 箱 ，确 保 环

境卫生整洁。

“管理既要‘温度’也要‘尺度’。”凤凰县相关负责人

表示，该项便民措施既保留了城市应有的“烟火气”，又

守住了城市的“高颜值”，今后将持续推行。
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