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湘菜品牌代表团
走进法国米其林总部

7月26日，“味道湖南·湘飘地中海”
活动启动首日，湘菜推广代表团落地法
国戴高乐机场，旋即从巴黎驱车5小时前
往克莱蒙费朗，来到本次出访行程中最
重要的站点之一———米其林冒险博物馆
（L'Aventure Michelin）和米其林全球
总部，深入探访这家百年传奇企业的发
展历程与品牌基因，为湘菜产业国际化
发展汲取宝贵经验。

据了解，米其林集团于1889年创立
于法国克莱蒙费朗，是全球轮胎科技的
领导者。1900年推出的《米其林指南》，
如今已发展成为全球最具影响力的餐饮
评价体系，米其林星级评定被誉为全球
餐饮业的“奥斯卡”。今年5月，《米其林
指南》将湖南作为中国中部地区特色美
食大省纳入评定范围，长沙、衡阳、益阳
三城获得首批参评资格。湖南省湘菜出
海中心牵头运营单位大湘菜报紧跟行业
热点，启动“湘飘地中海”主题策划，将溯
源走访米其林全球总部作为特色亮点，
拉开了本次在法国和意大利两国开展湘
菜文化推广活动的序幕。

代表团一行在这座改造后的百年米
其林老厂房内，全面了解了米其林从
1889年创立至今的发展历程———从安德
烈与爱德华·米其林兄弟接手橡胶工厂
制造并创新自行车与汽车轮胎的生产技

术，到航空、轨道交通领域的多元拓展；从
《米其林指南》的意外问世，到全球餐饮评
价体系的确立———一件件珍贵展品、一段
段历史影像，让代表团成员直观感受到了
这家百年企业的创新精神与品质坚守。

本次出访代表团当中，来自北京的湘
彬萱品牌已经入选北京米其林必比登推
介名单，在北京、香港两地开店的湘上湘
品牌连续三年入选《米其林指南》，同行湘
菜品牌企业大多数荣登或蝉联国内大众
点评必吃榜。代表团成员在走访过程中对
米其林百年来对技术创新的持续投入、对
品质标准的极致追求印象深刻；大家纷纷
表示，做餐饮和做工业产品道理相通———
只有守住品质底线、坚持创新驱动，才能
在激烈的市场竞争中立于不败之地。

此次赴米其林总部参访，是“味道湖
南·湘飘地中海”法国站活动的重要组成
部分，团员们一致表示，米其林从一家地
方小厂成长为全球行业巨头的发展路径，
对湘菜出海具有重要的借鉴意义。湘菜要
走向世界，不仅要靠味道吸引人，更要靠
标准化、品牌化、品质化赢得尊重。此次参
访的所见所闻、所思所悟，都可转化为推
动湘菜产业高质量发展的视野与力量。大
家同时也对接下来几天在法国巴黎实地
探访米其林餐厅、与米其林星厨对话交流
产生了更多期待。 ■文/邓执君


