
1月22日，由香港与内地资深业界人
士共同发起的香港内地餐饮业联合会正
式成立。该组织立足香港“背靠祖国、联
通世界”的独特优势，以“超级联系人”与
“超级增值人”为核心角色，致力于破解
内地餐饮品牌出海面临的供应链整合、
文化适应性、政策合规等挑战。

联合会成立典礼在香港湾仔会议展
览中心举行，全国人大代表、香港立法会
议员楼家强，全国政协委员、香港立法会
议员刘智鹏，全国政协委员、中国香港
（地区）商会会长杨莉珊，香港商务及经
济发展局局长助理李世华等出席。

联合会通过构建“总部（香港）+基
地（内地）”双核驱动模式，为餐饮企业

提供全周期赋能，助力其完成从本土化
经营到国际化布局的战略转型。大会选
举陈嘉华为联合会会长、知名湘菜品牌
“湘舍壹号”创始人李单为执行会长。

香港作为“亚洲美食之都”，市场成
熟开放，消费力旺盛，成为国内餐饮品
牌“全球化发展”的理想试验场。统计显
示，截至2025年，内地餐饮品牌在港门
店数量已突破380家，较2023年增长近
30%。联合会以“聚焦食材供应链国际
化管理、品牌本地化适配”等关键环节
为成立背景，致力于推动两地餐饮企业
共建标准化体系，目标是打造更多中餐
出海的标杆与样板。
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香港内地餐饮业联合会成立
搭建两地餐饮产业国际化桥梁

1月24日上午10点，一场别开生面的
米粉盛宴在长沙友阿奥特莱斯上演。本土
美食评测团队比革鲸联合友阿奥莱，在其
15周年庆的节点推出特别企划———“请您
吃一碗湖南第二的米粉”，邀2000名粉丝
共品由八家知名粉店及银州米粉、玉和醋
等厂家通力合作的特色米粉与道地小吃。

这碗颇具话题性的米粉，汇聚了长沙
米粉界的精华力量：甘长顺的酸辣码子、
和记的牛肉码子、粉面大王的肉丝码子、
杨记面铺的酱汁码子、易裕和的椒脆码
子、清香粉店的汤底、解氏粉铺的猪油、银
洲的米粉以及玉和醋厂的醋。每家店铺都
拿出看家本领，共同打造这碗具有特殊意
义的米粉。

比革鲸创始人姜姜湖表示：“所谓‘湖
南第二’，并非品质第二，而是强调合作精
神———没有哪家粉店敢称第一，但通过合
作，我们可以创造出独一无二的米粉体
验。本次活动不是为了长沙米粉争金夺
银，只希望给消费者带来真实的产品体
验，让粉面小吃行业的从业者心存标准和
敬畏，让外地来长的游客们真正领略到长
沙米粉的精髓。”

据悉，这已是比革鲸在友阿奥特莱斯
举办的第二届大型本土美食推广活动。回
顾去年首届八大碗美食品鉴活动，比革鲸
凭借其深厚的美食评论功底和广泛的影响
力，成功吸引了上千名米粉爱好者参与，
为友阿奥莱带来了旺盛人气，打造出“美
食+商业”的人气IP活动典范。

姻来源：新湖南湘菜频道

一碗米粉八家合体
比革鲸在友阿奥莱
打造“湖南第二粉”

1月23日至24日，以“神秘湘西·舌尖
腊味”为主题的“中国村厨村艺大晒·首届
湘西腊肉大赛”在保靖县村厨小村火热启
幕，数十位政府领导、200余家食品企业
及餐饮连锁企业、100余户商户、国内著
名的食品、美食领域专家学者齐聚一堂，
品鉴琳琅满目的腊味和非遗传统食品。

本次活动将“大晒”理念与湘西腊味
文化深度融合，开启了村字号活动赋能
地方产业的全新篇章。此外，村艺展演、

“那山那水那寨·腊味腊香腊福”非遗展
演、古礼祈福等民俗活动接连上演，给产
业盛会披上“文化外衣”，也给“村厨村艺
大晒”品牌注入新的生命力。

两天一晚，这场集产业、文化、消费
于一体的盛会，将创新特色厨艺、乡土才
艺、农特产品、民族文化汇聚，一个共建
共推、全国共享的“村厨村艺”IP，正把
“村厨村艺”流量转化为游客“留量”和经
济“增量”。 姻来源：新湖南湘菜频道

这届中国村厨村艺大晒特色在哪？


