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1月9日，湘中黑牛产业高质量发展暨品牌推介会在长沙融通
长城宾馆隆重举行。本次大会以“科技育种引领产业升级 品牌创
新赋能乡村振兴”为主题，推动湘中黑牛从种源优势向产业与品牌
优势转化，为湖南农业现代化和乡村振兴注入动能。娄底市副市长
伍鹄、涟源市委书记段晓赛、中国工程院院士柏连阳、印遇龙等近
300名政产学研代表参会。

湘中黑牛以英国安格斯牛为父本、本地黄牛为母本杂交选育
而成，被誉为“湖南人自己的安格斯牛”。自1998年育种启动以来，
已突破高档雪花牛肉生产技术，填补湖南高端牛肉市场空白。目前
全市存栏量达18万头，年产值突破25.7亿元，产品进入高端商超、
酒店及电商平台。

会上，涟源市委书记段晓赛表示，将推动“黑牛+文旅”“黑牛
+电商”等融合发展。娄底市农业农村局局长杨萍强调聚焦全链
条升级，打造全国知名品牌。核心育种企业代表湖南天华实业有
限公司董事长周国斌宣布启动总投资3.69亿元的“湘中黑牛现代
产业园”项目。

活动现场，“湘中黑牛长沙旗舰店”正式揭牌，并聘请贺俊贤为
“高级研发顾问”、周和平为“品宣顾问”、谭谈为“文化大使”。大会
还与大湾区及湖南本地企业签订渠道合作协议，拓展销售网络。

品鉴环节由七位名厨以湘中黑牛为核心食材，呈现多道融合
传统与创新的菜肴，全面展示其高品质与健康特质。

此次大会是产业成果的集中展示，标志着湖南特色肉牛产业
迈向高质量发展新阶段。湘中黑牛的成长之路，为特色农业转型升
级提供了有益经验，成为推动农业供给侧结构性改革的重要力量。
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从“涟源牛”到“湖南牛”
湘中黑牛成功打造

“湖南人自己的安格斯牛”

1月8日，“湘品入湾”第六届广东湘菜产业大会、2025年广东省湖
南商会湘菜专业委员会年会与湖南名优特产广州推介会，在广州湖南
大厦（原湖天宾馆）隆重举行。活动以“助力湖南名优产品入湾，促进在粤
湘菜行业发展”为主题，汇聚行业领导、湘菜大师及企业代表，搭建产业
交流与品牌推广平台。毛主席外孙王效芝、省政府驻广东办事处一级巡
视员李永东、广东省湖南商会会长陈乐田等嘉宾出席。

李永东、陈乐田、李国伟等领导相继致辞。与会领导及嘉宾前往湖
南名优特产展区巡展，深入了解湖南各地的特色食材及国内流行餐饮
原辅材料。“湘菜大师教与学”环节中，欧阳海林、张小春、王伏明等湘菜
大师及其团队现场展示精湛技艺、分享烹饪心得，为大湾区湘菜从业者
与嘉宾带来一场精彩的美食文化课堂。

企业品牌推介会上，十余家湖南优质产品生产企业面向粤港澳大
湾区市场湘菜餐饮主要负责人进行展示与发布，为湖南产品进入大湾
区市场搭建桥梁。湘菜专业委员会年会进行了新一轮领导班子换届选
举，李国伟当选新任会长、宋伟当选秘书长。增补入会企业表决通过后，
秘书处聚焦行业发展趋势、总结过往工作，推动商协会会员企业共商在
粤湘菜产业协同发展与创新路径。

当晚，“名门盛宴”在二楼“湖天1991”宴会厅举行。李国伟以新当
选会长的身份发表就职讲话，随后为新增补执行会长、副会长及会员企
业授牌，并表彰了一批指定供应商、优秀会员单位和优秀供应商代表。
晚宴由湖天1991团队为核心，邀请广州、深圳等地的湘菜名企名厨共
同打造，以经典湘味款待四方宾朋，深化了情谊与合作。

本次三会同台，是湘菜产业的年度盛会，更是推动“湘品入湾”、
加强湘粤两地经济文化联系的重要实践，展现了湘菜产业的蓬勃活
力与湖南名优产品的独特魅力，为相关产业融合升级注入新动能。
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“湘品入湾”第六届
广东湘菜产业大会成功举办
共促湘菜湘品融合发展

1月10日上午，长沙融通长城宾馆内高朋满座，湘菜界
泰斗、行业精英及媒体代表齐聚一堂，共同见证“贺俊贤烹
饪大师工作室”揭牌成立暨贺师门传统收徒仪式的隆重举
行。活动以“一墨相承，贺往开来”为主题，湘菜泰斗王墨泉、
中国饭店协会副会长丁志刚等领导与嘉宾出席。

湘菜泰斗王墨泉作为贺俊贤的恩师登台，以深情寄语
表达对弟子及湘菜未来的期许。随后，嘉宾们共同为“贺俊
贤烹饪大师工作室”牌匾揭幕。

拜师环节由湘菜大师王焰峰担任司仪，弟子依次向师
父贺俊贤行拜师礼、呈拜师帖，彰显尊师重道的传统精神。
弟子代表王海斌表态，承诺恪守师训、精进技艺。贺俊贤则
在师门传承致辞中阐述“技艺为根、德行为先”的师门理念，
勉励弟子以匠心守护湘菜魂脉。据了解，贺俊贤烹饪大师工
作室的成立，不仅是其个人深耕行业数十载的成果，更是湘
菜产、学、研融合发展的关键一步。 姻文/邓执君

贺俊贤烹饪大师工作室揭牌成立，师门传承开启湘菜新篇章


