
房子、 车子、 占地

2000亩的工厂和一个价

值200万的品牌……8月3

日下午3点40分，创下“翁

不倒”这个品牌的长沙炒

货界的传奇人物翁国良

与第二任妻子李荷园（化

名）离婚案在开福区人民

法院开庭审理。

这个长沙“名人”的

婚姻官司因这些耀眼的

东西引起了人们的关注，

但是人们在关心这段婚

姻的走向时对“翁不倒”

这个炒货品牌未来也十

分关注。
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一场美食盛宴，一场文化大餐

碧涛阁美食文化节开幕在即，等你来参与

�������华灯初上，拥着你的爱人坐在落地窗前，

喝着杯中的美酒，吃着可口的中外美食，看着

窗外在水中嬉戏的人群， 耳边伴随着形如流

水的钢琴曲……你一定会陶醉在这幅美景

中， 你一定以为自己置身于某个海边小镇的

风情酒店里。

不，不是，当你发现自己身上那套鲜艳的

睡衣时，会猛地摇摇头。没有错，你在长沙，在

碧涛阁二楼的自助餐厅里，听着音乐，品尝着

各种香脆欲滴的中外美食。

8 月 5 日到 8 月 12 日，碧涛阁将举行一

场囊括各地名食、为期一周的“美食文化节”。

在此期间， 你可以前来体验沐浴文化和美食

文化结合的魅力，你将学会如何去品美食，如

何通过美食去养生， 你还能看到两个看似没

有任何关联的词语：美食和沐浴，巧妙地演绎

着融合。

美食节期间你将领略八大菜系的独特滋

味，而这八大菜系的知识你可不得不知了。

鲁菜讲究调味纯正， 口味偏于咸鲜，具

有鲜、嫩、香、脆的特色。十分讲究清汤和奶汤

的调制，清汤色清而鲜，奶汤色白而醇。 糖酥

鲤鱼是其中的经典代表作；

粤菜用料庞杂，选料精细，技艺精良， 善

于变化，风味讲究，清而不淡， 鲜而不俗，嫩

而不生， 油而不腻。 夏秋力求清淡，冬春偏重

浓郁， 擅长小炒， 要求掌握火候和油温恰到

好处。

川菜之代表菜“宫爆鸡丁”味多，广、厚，

继承了川菜讲究色、香、味、形，在“味”字上下

功夫，以味的多、广、厚著称的特点。川菜口味

的组成，主要有“麻、 辣、咸、甜、酸、苦、香”7

种味道，巧妙搭配，灵活多变。

湘菜是我国历史悠久的一个地方风味

菜。 湘菜擅长香酸辣，具有浓郁的山乡风味。

湘菜历史悠久，早在汉朝就已经形成菜系，烹

调技艺已有相当高的水平， 剁椒鱼头是其有

名的招牌菜。

另外还有闽菜、苏菜、浙菜、徽菜也都是

各具特色，满足了不同人群的口味需求。

除了这些传统的国内美食，在碧涛阁，你

还可以同时品尝到巴西烧烤、 日本寿司、意

大利披萨等国外美食，每一种都会让人心动

不已。

沐浴之后，你再享受如此之多的美食，感

受浓郁的美食文化， 这无疑是一种莫大的幸

福。 在碧涛阁，你可以一边和朋友、恋人聊着

天、一边享用这些美食。 二楼的活动厅里，还

有乒乓球台、桌球台可以活动筋骨，想在网上

冲浪的小朋友可以在电脑房里畅游， 而游戏

厅里经典的游戏机让成人回味、儿童欢呼。累

了可以去三楼休息室、电影院，躺在特制的软

皮沙发上， 拉着隔壁椅子上恋人的手一起看

电视、观赏大片，幸福的感觉满满在心头。

5 日是碧涛阁的会员日，在这天，所有的

会员凭卡就可以 24 小时内免本人普浴门票，

就能感受到美食文化节带给您味蕾的快乐。

从 8 月 5 日开始，一直到 12 日，一天尝

遍世界名菜，你不用国外、国内四处奔波。 就

来这里，在碧涛阁，给你清凉一夏的同时还能

给你超口福的享受。

碧涛阁美食文化节，绝对值得期待！

邮箱:yijiasky@sina.com

记者张颐佳

de法庭笔记

时间：2010年8月3日

15:30

地点：开福区人民法

院B214审判庭

他曾创下长沙人皆知的炒货品牌，可再婚没几年就病倒了

她称自己曾用心照顾了他三年，但现在坚持不下去了，因此要求离婚

婆媳当庭拉锯，“翁不倒”还会姓翁吗？

■记者 张颐佳

实习生 张鑫 李怡飞 刘祎

背景

8月3日， 长沙市荷花池巷，

不断有顾客进入翁不倒炒货店

购物。

实习记者 傅聪 摄

“我来自湘乡一个小山村，曾

在广州、 深圳等地打工、 做小生

意，还在贵州给人开过车。在外地

摸爬打滚好几年后，1996年，我来

到长沙，做起了炒货生意。”这是

翁不倒老板翁国良几年前接受本

报记者采访说过的话。

“店子红火时还被限制过

每人只能买两斤，1997年还搞

过凭票购买……” 做炒米糕失

败后开始尝试做炒货发家的翁

国良曾对记者说：“我也没想到

我炒的东西这么受顾客欢迎，

店子名气越来越大。 在注册了

第一个品牌后， 我又注册了第

二个品牌。 我想扩大经营规模

开加盟连锁店， 让我的炒货立

足湖南、走向全国。”

翁不倒红火时

顾客要凭票买

从曾经的红红火火到如今

的吵吵嚷嚷， 假如翁国良还清

醒的话， 不知他对于妻子将其

告上法庭、 婆媳对簿公堂的举

动会作何感想？ 对这个自己辛

苦经营十几年可能“改姓”的品

牌作何感想？

记者联系了李荷园的代理

律师， 她表示：“我和我的当事

人均拒绝接受采访。”

手记

假如他还清醒着

原告方是李荷园， 今年30

岁， 个头不高的她烫着短短的

卷发， 蹬着七八厘米的细带高

跟鞋，戴着一副变色眼镜，和律

师一起早早就等在了法庭门

口。

被告翁国良因患脑溢血住

院不能参加庭审， 由其70多岁

的老母亲彭云贵担任其法定代

理人出席庭审。 老太太迟到了

几分钟，剪着齐耳的短发，虽然

花白，但很有精神，思维也非常

清晰。 见到已在原告席上坐好

的儿媳，两人并无多话，她径直

走到被告席上坐得笔挺。

“奶油玉米、炒蚕豆、原味

瓜子……” 作为一个地道的长

沙人， 荷花池巷子里的翁不倒

炒货人尽皆知。逢年过节，在那

个小门面前排起的长队也曾是

市民的深刻记忆。

自然，这个长沙“名人”的

婚姻生活也是大家关注的话

题。

【开庭】 离婚官司成了婆媳拉锯战

翁国良的一位老乡告诉记

者： 翁国良原来曾经有过一次

婚姻，并有了一个孩子，后来离

婚。2004年6月，翁国良和比自

己小15岁的员工李荷园结婚，

2005年7月生下一个儿子。

2007年1月， 翁国良突发

心脑血管意外，经抢救虽保住

了命， 但生活上受到较大影

响。

李荷园在写给法院的诉

状中说： 从翁国良生病至今三

年多以来， 她一直尽心尽力照

顾。 但长年累月的辛苦让她无

力招架，身心俱感疲惫。为此她

要求法院准予离婚。

【纠葛】 丈夫生病是主因

李荷园的诉讼请求包括：

一是判令离婚并请法院分割财

产。 二是此后翁国良由其母或

兄照顾， 她愿意在经济上给予

帮助。 三是将双方的孩子判给

自己。

翁国良的代理律师说：“这

个婚姻是短暂的，在结婚以前，

翁不倒的品牌就已家喻户晓。

在翁国良病倒后， 李荷园表现

出的精明和担当让翁家把全部

财权人权都交付给了她， 但并

不意味着离婚她就可以带走这

一切。”

翁老太太说：“我以前是

很喜欢这个媳妇的， 她曾经

是那么的孝顺 。 可等她掌控

了 一 切 ， 她 就 不 听 我 的 话

了。”

有业内人士说， 翁不倒炒

货曾占到长沙炒货市场的6成，

光凭“翁不倒”三个字，品牌价

值最低估计就值200万以上。因

此，翁不倒的“经营权”到底该

属谁成了原告、 被告争执不下

的焦点。

因是民事案件， 法官希望

再组织一次庭前调解。而被告律

师则要求对李荷园这几年经营

翁不倒以来进行“财产司法审

计”，以便于合理的分配。由于需

要补充证据，审判长宣布择日再

开庭。

【焦点】 经营权给谁让双方争执不下


