
社交平台推“糕”潮，黄油年糕甜蜜出圈
融合中西风味打造甜品爆款 同质化难题待解，能否成常驻小吃待考量
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三湘都市报3月
11日讯 近日，长沙市
岳麓区洋湖垸板块挂
牌一宗纯住宅用地引
发市场热议。 该地块
位于洋湖板块， 周边
名校云集。 地块作为

片区一线临江的绝版地块，也是洋湖片区
年内首宗临江宅地，目前已有不少开发商
属意，预计溢价率有望再创新高。

长沙市国土资源网上交易系统公告
显示，【2025】长沙市011号的优质住宅地
块东临湘江，北接连山路，南邻南三环绿
带，西靠湘江中学，出让总面积约8.93万
平方米，起始价11.66亿元，折合楼面价约
6300元/平方米，持平绿城地块出让价格，
低于其他宗地。

据悉， 该地块由两个子地块组成，其
中I481-1地块直面湘江，占据一线江景资
源，规划限高54米，容积率1.9，主打低密瞰
江产品；I232地块容积率2.2，建筑限高100
米，可满足多样化居住需求。根据挂牌要
求，项目需落实装配式建筑、绿色建造标
准，执行“交房即交证”政策，并对住宅阳台
实施统一封闭设计，确保交付品质。

该地块是主城区少见的低密江景住

宅地，周边配套优越。教育资源方面，雅礼
洋湖英才学校（湘江校区）、长沙麓山中加
学校等名校环伺；商业配套涵盖宜家荟聚、
京东MALL、卓伯根商业综合体等区域级商
圈；生态景观上，毗邻洋湖湿地公园，距湘江
风光带仅百米之遥；医疗保障则有投资超40
亿元的湖南妇女儿童医院。 交通路网方面，
地铁3号线已通车运营， 规划中的地铁8号
线、11号线将进一步提升区域通达性。

业内人士指出，当前长沙楼市正经历结
构性调整， 兼具生态资源与成熟配套的滨
江地块愈发稀缺。“该地块凭借临江优势与
低密规划，未来或成板块标杆项目，毛坯均
价有望突破区域现有水平， 部分房源甚至
冲击25000元/平方米高位。若竞拍激烈，溢
价率可能突破30%， 楼面价将攀升至8000
元/平方米以上。”

“该宗地优势不仅在于洋湖垸板块优越
的地理位置和醇熟的生活配套，更在于其临
江价值景观属性。一线江景的地块价值在于
瑧稀，主城区内可供临江地块屈指可数，愈发
珍贵；二则是临江地块量价可实现度高。”克而
瑞湖南区域相关负责人指出， 宗地宜居性和
便利性均极为突出， 预计将吸引众多品牌房
企参拍，打造长沙高端改善住宅新地标。
■文/视频 全媒体记者 卜岚 通讯员 李思雨

一个约1至3元，黄油年糕成店铺明星产品

3月11日，在开福区麓山酥院泊富ICITY店柜台内，记者看到烤得
焦黄的黄油年糕整整铺满两层， 被摆在最醒目的位置。“团购价11.8
元，最近很火爆，要不要试试？”店内工作人员热情叫卖。

与其一街之隔的墨茉点心局省妇幼店工作人员则遗憾地表示，目
前，该品牌长沙仅有部分门店上新了这款甜品。在墨茉点心局梅溪新
天地店，黄油年糕招牌立在门口醒目位置，售价12.5元，店员正在邀请
路过的消费者进行试吃。

在抖音平台“鲍师傅糕点”宠粉直播间内，直接展示了黄油年糕的
制作生产过程。“一天卖太多份了，每天很多人特意来买黄油年糕。”主
播说。据了解，鲍师傅糕点的黄油年糕6个售价仅需9.9元。美团平台显
示，该品牌全国黄油年糕团购套餐已售出超28万件。

记者注意到，在外卖平台，黄油年糕已成为多家糕点店铺的“销冠”
产品。以芬香阁中式糕点（八一路店）和詹记桃酥（万象城）为例，其黄油烤
年糕3月初分别已售出超200份和400份，收获店内复购和销量“双第一”。

据不完全统计，目前，在长沙约有8个品牌糕点店正在售卖黄油年
糕，受到消费者欢迎的吴酥生、麓山酥院、芬香阁、鲍师傅糕点和墨茉
点心局均在其中。“庆记鲍鱼鸡煲·美术馆餐厅”也上新了这款甜品，一
份售价19.9元。

随着大量商家争相涌入，各种团购也蜂拥而至。市面上团购套餐一
份基本上有6个，价格在9.9元至16.8元之间，一个约在1至3元左右。

社交流量加持，产品同质化现象多

在社交媒体平台， 网友们对这一甜品新宠展开了热烈的讨论。有
网友夸赞其外酥里糯，声称自己一口气“炫”完了6个，“年轻人喜欢，家
里老人家尝了也赞不绝口”。 还有网友分享了该甜品正确吃法：“得趁
热吃，一旦凉了口味就会大打折扣。”但也有网友发帖吐槽，“外面太油
了，里面的年糕是面糊状，像宝宝辅食。”

截至3月11日，小红书“黄油年糕”话题有5000多人次的浏览量，在
话题“黄油年糕复刻”下方，许多博主也开始分享自制黄油年糕的配方
和方法。不过，黄油年糕产品趋于同质化，有待丰富和创新口味。

有业内人士分析认为， 黄油年糕火爆的背后是社交媒体在推波
助澜，“黄油年糕通过贴近年轻消费群体喜好，快速收获流量，并以此
迅速抢占市场”。他表示，这类网红小吃存在短暂的红利期，商家需要
好好把握，“等热度退去，消费者注重的仍是口味和性价比，黄油年糕
能否成为国民常驻小吃还有待考量”。

洋湖一线临江宅地“火热”登场
业内人士：该宗地溢价率有望再创新高

近日，一款名为“黄油年糕”的甜品在全
国各地的糕点店走红。在长沙，从吴酥生到墨
茉点心局，甚至是餐厅和超市，纷纷上新了这
款新晋网红甜品。 有网友信誓旦旦地表示：
“将尝遍长沙所有黄油年糕。”

业内人士认为， 黄油年糕巧妙地将中国
传统美食与西方烘焙技术结合， 但其眼下的
火爆， 离不开社交网络加持，“其持久性还有
待进一步验证”。
■文/图/视频 三湘都市报全媒体见习记者 仝若楠
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3月11日，长沙一糕点店内正在售卖黄油年糕。


