
A03视点2021年8月24日 星期二
编辑/戴岸松 图编/言琼 美编/张元清 校对/黄蓉

扫
码
看
本
报

更
多
精
彩
报
道

大多数湖南人的一天，是从
一碗米粉开始的。

杨明和罗艳两口子经营粉
摊有10多个年头了。 这几年，两
口子有明显的感受，“粉面拿得
越来越方便了。”

老杨告诉记者，前些年得知
长沙在推进米粉、豆制品和湿面
冷链销售门店示范点，专销豆制
品、米粉和湿面，他第一时间申
请，然后添置了空调、冰柜等设
备，生意越来越好。“送货的冷藏
车上有温度计和温度记录器，可
实时查看车厢温度情况，天气再
热，冷链运过来的米粉都能透着
米香， 顾客再买回去煮着吃，也
还是又软又滑。”

长沙市食品安全委员会负
责人介绍，为更好满足城市居民
吃到“卫生、营养、健康”早餐的
消费需求， 长沙投入3.42亿元，
建成了9个豆制品集中生产加工
基地，财政补贴2400万元，引导
吸纳275家豆制品小作坊进入平
台，实现了“集中生产、集中排
污、集中监管、集中检测”。

针对豆制品、米粉和湿面保
质期短、 易腐败变质的特点，推
行预包装销售、 随货单管理制
度，采取全程冷链运输和冷藏销
售模式， 同步在全市农贸市场引
导建设300个冷链销售示范门店，
引入全程冷链运输和销售模式，
让市民买到新鲜放心的米粉。

这些年，长沙成为深受游客喜欢的网红城市。
让人们念兹在兹的，除了景点，更多的是美食———
一杯奶茶、一块臭豆腐，还有集纳各种小吃的网红
店。食品产业也是长沙千亿产业集群之一。

美食万千，安全为先。自2015年9月被列为创
建国家食品安全示范城市试点以来， 长沙多措并
举构建大食安工作格局，制定社会共治等30余项
制度和规范性文件， 近三年累计投入食品安全工
作经费13.3亿多元， 长沙食品安全监管基本实现
了从田间地头到百姓餐桌全过程覆盖。记者日

前走访长沙多家食品相关企业， 探访长
沙保障市民“舌尖安全”的密码。

■文/图 记者 李成辉

针对近期曝光的“小龙坎”火
锅店、“蜜雪冰城”奶茶店、“华莱
士”快餐店、“杨国福”麻辣烫店、
“奈雪的茶”奶茶店、“大润发”超
市6起食品安全案件， 市场监管
总局23日公布查处情况，要求全
面排查同品牌所有门店、强化总
部管理、严惩涉事门店并处罚到
人、惩处涉事企业，同时追查上
下游和同行业各有关企业。

市场监管总局协调地方市
场监管部门依法开展核查处置，
从严从快从重查处违法违规问
题， 举一反三开展全面排查，坚
决消除食品安全风险隐患，要求
食品生产经营者进一步落实食
品安全主体责任，规范生产经营
行为，保证群众饮食安全。

一是不仅核查涉事门店，也
注重全面排查同品牌所有门店。
二是不仅聚焦单独门店，也注重
强化总部管理。对“点”上单独门
店的问题核查、责令整改，对企

业总部和区域分支机构约谈，督
促其全面强化自查自纠， 实现
“面”上的食品安全风险管控。三
是不仅严惩涉事门店，也注重处
罚到人。 根据违法违规情形，对
涉事门店吊销许可、 顶格罚款，
对店长和直接负责人大额罚款。
四是不仅惩处涉事企业，也注重
追查上下游和同行业各有关企
业。严厉惩处制假造假者，同时
也严厉惩处知假售假者、故意用
假者以及协助运输者等为违法
生产经营提供便利者。

下一步，市场监管部门将继
续充分利用监督检查、 抽检监
测、媒体监督、投诉举报等途径
发现食品安全风险隐患，综合运
用信用联合惩戒等手段对违法
者及上下游相关生产经营者实行
最严格的监管。同时，对食品安全
典型案件查处一批曝光一批，不
断净化食品安全环境，强化食品
安全社会共治。 ■据新华社

从田间地头到餐桌
全程守护“舌尖安全”
长沙3年投入13.3亿元，食品安全监管全覆盖

在食品安全的保障环节
中， 落实企业的主体责任是
极其重要的一环。

“商家入驻，必须经过严
格的审核。”8月19日，在兴盛
优选， 工作人员王雨婷正在
系统中逐一核查供应商信
息。信用代码、经营范围、证
件有效期等等， 都要一一查
看。“一旦发现有供应商有行
政违法行为， 就会将其纳入
黑名单， 取消排期， 账户冻
结。”王雨婷说，工作量大的
时候，一周内完成了200多个
供应商的审核。

过了资质审核， 供应商
也并非高枕无忧。“食品安全
状态是动态的， 供应商管理
也是动态的，对于投诉多的食
品及其供应商，以及系统预警
有食品安全风险的供应商，我
们要进行调查、排雷。”兴盛优
选相关负责人介绍， 平台上
月走访时发现， 一家坚果供
应商是作坊式生产， 生产条
件和设备存在安全隐患，便

当即将其货品下架处理。
和兴盛优选不同， 主打

自营产品的湖南湖湘贡食品
有限公司则在食材选取、产
品加工等各环节形成了完整
的安全链条。 由金属检测仪
检测金属残留，再通过X光检
测仪，看是否有金属以外的残
留物， 最后经过人工通道，由
工人逐包进行检查……记者
在位于望城经开区的这家公
司包装车间里看到， 一颗鹌
鹑蛋的外包环节，就要经过3
道“安检”方能完成。

据悉， 长沙推行食品生
产经营良好行为规范， 开展
“落实企业主体责任年”行动，
推动企业不断健全落实食品
安全自查、 从业人员管理、信
息追溯、不合格食品召回等制
度，以实际行动支持创建国家
食品安全示范城市工作。长沙
还推广食品安全责任保险，
去年全市食品生产经营企业
近2000家购买食品安全责任
保险，保费达到850万元。

食品安全既是产出来
的，也是管出来的。对食品安
全进行严格监管，才能给公众
注入信心，让公众吃得放心。

一个现实是， 长沙餐饮
行业经营主体数量超10万，
但全市食品安全监管人员力
量不足1000人，如何提升监
管效能成为监管工作面临的
新挑战。自2015年起，长沙
大力实施“明厨亮灶”工程。
随着技术进步， 互联网为明
厨亮灶赋能，“视频厨房”应
运而生。

食材是否清洗、餐具是否
消毒、后厨是否干净，这是消
费者最为关心的。走进秦皇食
府市府店，一楼大堂里，四面
超大的显示屏上实时显示着

后厨和储藏间的情况， 操作
间、洗消间、配菜间、炉灶等操
作区域和重点环节一览无余。

截至目前， 长沙已完成
“明厨亮灶” 建设餐饮单位
3.2万余家， 其中透明厨房
1.96万家、 视频厨房1.27万
家。 值得一提的是，4500余
家视频厨房已接入全市互联
网+明厨亮灶远程监管平
台，大家只要通过手机APP，
就能对学校食堂、 餐饮单位
的食品加工过程进行实时在
线监看监督。

自2016年至今，长沙通
过“明厨亮灶”远程监管平台
发现处置问题3023条，其中
学校食堂监管安 全问 题
1500余条。

“现在买菜真是越来越省心
了。”8月23日， 正在步步高超市选
购蔬菜的市民任女士拿出手机，对
着包装上面的追溯码扫了扫，蔬菜
产地、来源等信息立马出现在了屏
幕上，“所有信息一清二楚，买得放
心！”

去年5月， 长沙在湖南省率先
试行食用农产品合格制度， 探索建
立合格证、“身份证”、质量追溯相结
合的管理新模式， 严把农产品产地
准出、市场准入关口，守护“舌尖上
的安全”。 许多农产品实现了在生
产、流通之间的通查、通识，消费者
在采购时可查验合格证， 选购放心
的农产品。

还不仅如此。记者日前到沃尔
玛梅溪湖店采访时，民生快检室安
全检测员柳雨瑶正在抽检几款蔬
菜的农残。她负责这一块区域几个
大型超市的食品抽检工作，在各个
超市轮流抽检，并随时将抽检结果
反馈至长沙市场监管部门。

民生快检室是长沙保护市民
“舌尖安全” 所推出的一项民生工
程。谈起这一工程，沃尔玛湖南公
司事务总经理刘石炎忍不住点赞，
“以往检测要送去实验室， 结果要
等， 现在店里就能快速出结果，如
果发现问题就能在第一时间进行
处理，即时切断问题食材的进一步
流通。”

目前， 长沙共建成了200个农
贸市场(生鲜超市)快检室，实现了
入市产品每天检测。2020年， 各类
市场快检食品90.8万批次。

吃得舒心
4000多家餐饮单位接入远程监管平台

买得安心
200个农贸市场快检室
实现入市产品每天检测

生鲜保障
长沙建成300个冷链销售示范门店

连线

问题奶茶、火锅等被曝光
市场监管总局全面排查同品牌所有门店

兴盛优选工作人员正在分拣、配送产品。 南湖湘贡食品有限公司工作人员正在检测产品。
落实责任
近2000家企业购买食品安全责任保险


