
1月3日上午， 记者来到开福
区楚家湖。 湖中间有一座混凝土
坝，将湖泊分割成两部分。

冬日寒风料峭， 楚家湖湖面
如镜，倒映着岸边的树木房屋。

沿着楚家湖路顺水而下，发
现东半湖区靠近坝口约5000㎡
区域的湖面飘着许多条状网。湖
边两位市民正钓着鱼。

“3个月前， 这个湖面上有四
分之一都飘着蓝藻，水体泛绿，还
有刺鼻味。”钓友王大哥告诉记者，
自己家离这里不远， 亲眼见证了
湖面的变化，“水一清鱼都多了，现
在多的时候能钓到六七条！”

长沙市开福区农业林业水利
局工作人员告诉记者，“早几年，楚
家湖水体黑臭化，附近居民意见很
大。2017年楚家湖被列为长沙88处
黑臭水体整治项目的典型代表。”

2018年9月， 长沙开福区农

田水利局对楚家湖黑臭水体整治
采取了清淤疏浚、控源截污、内源
治理、生态修复等措施，水体自身
净化能力提升。

为了根治楚家湖黑臭水体，
去年9月底，开福区农业林业水利
局委托双良石墨烯光催化技术有
限公司，采用石墨烯光催化技术，
对开福区楚家湖实施治理。

楚家湖多了16排“编织网”，
“编织网” 上搭着石墨烯涂层。双
良石墨烯光催化技术有限公司湖
南办事处技术人员肖杰告诉记
者，这样采用生态、环保的污水治
理方法， 可在较短时间内快速消
除黑臭、提升水质、改善水体生态
环境，不造成二次污染，不对周围
环境产生影响。

经过2个月的治理，楚家湖水质
各项指标均已经达到治理要求，由
黑臭水体“蜕变”为亲水宜居之地。

本报1月3日讯 快期末了，
各种述职测评工作也纷至沓来。
近日， 湖南环境生物职业技术学
院开展了2018年高校教师系列
职称师德师风个人述职测评工
作。不过，现场，有老师“跑题”了，
并没有围绕师德师风来进行述
职， 变成了一个自我工作汇报总
结。 该院党委书记苏立当即暂停
测评程序， 要求所有参加测评人
员“重新准备、 认真审视述职材
料”， 待达到要求后再组织测评，

并强调新一届党委将从严把握各
项测评指标，将全国教育大会、全
省教育大会“把师德师风作为评
价教师队伍素质的第一标准”政
策落地落实。“我们绝不允许师德
师风测评走过场。”

据介绍，该院自2017年教师
系列高级职称自主评审以来，将
师德师风测评纳入评审体系，对
师德师风考核不合格教师实行一
票否决，并在职称评审中赋予9分
的加分分值。在《2018年度学院
教师系列（含实验技术）职称测评
人员师德师风测评工作方案》中，
明确对资格初审通过人员通过个
人述职、考核测评、民意调查、职
能部门考核等方式全面考察参评
人员的职业操守、 从业行为和科
研诚信等师德师风情况。 苏立认

为，教师是教育之本，师德是教师
之本。“师德师风是一个学校办学
实力和办学水平的重要标志，不
仅直接关系到教学质量水平，更
与学风建设密切相关， 对学生世
界观、人生观、价值观的形成有着
深远的影响。”

事实上， 本次果断暂停职称
评审的师德师风的测评， 是该院
“校风、学风、教风”建设的又一次
精准施策， 旨在牢固树立鲜明的
师德师风第一的导向， 并将这一
鲜明导向扩展到全体教职员工。
目前，该院已下发通知，在即将开
展的年终述职中要求全体教师首
先述师德师风， 不合格者实行一
票否决，年终考核直接评定为“不
合格”等级。 ■记者 黄京 刘镇东

通讯员 刘旺 邓阿琴
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“我是大概十天前就开
始寻找一家适合吃年夜饭的
饭店， 但一直没有找到。”曾
先生感慨， 联系了新长福等
多家饭店 ，20个人大桌的包
厢基本已被预定完， 最后只
能选择拆坐成2桌，才勉强订
到合适的。

自从年夜饭市场开始受到
餐饮商家的重视， 对长沙市民
而言， 预定上一桌满意的年夜
饭似乎已经不是提前一个月开
始打算就算得上时间充裕。

1月3日， 三湘都市报记者
在长沙各大餐馆了解到， 不少
传统餐厅的包厢均已预定一

空。如，徐记海鲜万国城店的接待
员就表示， 大年三十当天店内包
厢均已全部被预定，即使是大厅，
18、19点档的年夜饭也仅剩下一
个10人桌的空位。

包厢已经预定完的还有好食
上沿江店。 据该店店内接待员介
绍， 目前， 晚餐仅剩大厅仍有余
位，“10人桌的推荐消费菜单是
1388元，能坐十五六人的大桌，菜
单价格则为1888元。”

采访中，记者注意到，大部分
商家为了确保当日的出菜速度，
推出了预定菜单， 进店预定年夜
饭的消费者可在已定好的菜单中
进行选择。

年夜饭预定火爆，赶紧抢占最后席位啦
部分商户“黄金档”席位已售罄 今年一些商场餐饮店也可团年 消费者还可网购预制菜

离大年三十还有一个月，年夜饭的预定却已到了“如火如荼”
的阶段。1月3日，家住长沙北辰三角洲附近的曾先生向三湘都市
报记者诉苦称，想订个能坐20人的大桌年夜饭，但联系了几家饭
店，不是没有大包厢，就是晚上6点至7点档的预定已满，“没想到
提前了一个月，好像还是有点晚。”

当天，三湘都市报记者走访市场发现，大部分餐饮商户的大
包厢均已所剩无多。今年，除了酒店外送的预制菜外，不少入驻商
场的餐饮商户也开始瞄准了年夜饭市场， 成为长
沙消费者的又一新选择。

■记者 朱蓉

事实上， 除了街边餐饮商
家外， 今年部分入驻了商场的
餐饮商户也将提供年夜饭服
务， 这也打破了其受到商场整
体营业时长的限制。

据华远悠优港相关负责人
介绍，商场内如君庭中餐馆、老
街鱼嘴巴等餐饮商户为临街门
面，在过年期间不打烊，将为长
沙市民提供年夜饭服务。

“君庭拥有12、13个江景包
厢，目前仍可预定，但部分招牌
菜因为品控原因每天限量，可
能不能满足每位消费者的需
求。”该名负责人介绍，商场餐
饮商户今年“年夜饭”相关具体
政策正在制定，将于近期推出。

此外， 也有酒店推出扣肉等
年夜饭“大菜”预制菜。鑫远白天
鹅外卖屋的工作人员介绍， 临近
年边，将推出如红烧肘子、烧腊等
多道菜品， 消费者买回家后仅需
稍微加工就可上桌，“省时又省
力”。而在沃尔玛山姆会员店内，诸
如吉祥如意佛跳墙、鸿福大盆菜、招
财脱骨猪手等售价在78元至888元
不等的“大菜”也已上架销售。

淘宝网上， 甚至有不少商家
推出了年夜饭预制菜套餐。 记者
以“年夜饭”为关键词进行检索后
发现，除单份大菜预制菜外，售价
在358元至1098元的套餐年夜饭也
已上架，其中，售价在500元左右的
较受欢迎，月销量已达600余单。

年夜饭席位已所剩无多，基本需要按菜单预定

部分商场餐饮不歇业，可提前购买预制菜

记者手记

不图新鲜，回归个年味
作为中国传统意义上最重

要的一顿饭，年夜饭的“商业化”
之路已经走了近十年。 刚刚兴
起之时， 下馆子吃顿年夜饭显
得特别时髦，再后来，不少商家
推出了创意服务， 如大厨上门
做菜， 又或者是诸如火锅等过
去“想都不会想”的年夜饭形式。

而今年， 年夜饭市场似
乎又开始逐渐回归传统。在
既定印象中， 餐桌上必不可
少的梅菜扣肉、烤鸡炖鸭、红
烧猪肘等大菜成为消费者优
先考虑的预制菜；而餐馆内，
也开始着力主推传统菜品，

“标新立异”的越来越少。
不图新鲜， 回归个年味

成为当下的一种新时尚。商
户们也似乎将更多的注意力
从在菜品上吸引眼球转到了
增强服务上。如，部分餐饮商
户将在大年三十推出戏台表
演，让就餐氛围更加热闹。

对此，一位长沙资深餐饮
人士评价，春节作为中国最重
要的节日， 少不了吃吃喝喝，
餐饮圈开始回归“传统年夜
饭”， 正是传统文化回归的一
种象征，也应该是常试常新的
餐饮界应该珍惜的现象。

1月3日，长沙不少入驻了商场的餐饮商户客流如织，今年也推出了“年夜饭”服务。 记者 朱蓉 摄

高校师德师风测评不能“走过场”
老师述职时“跑题”，学校党委书记当即叫停：重新准备

·贯彻全省教育大会精神系列报道

历经2个月治理，昔日黑臭水体成亲水宜居之地

神奇“编织网”让楚家湖“蜕变”

近日， 长沙市开福区农
业林业水利局传来喜讯。经
检验： 开福区楚家湖试点采
用石墨烯光催化技术达到预
期目标， 治理前为轻度黑臭
水体，治理后“蜕变”为亲水
宜居之地。

是什么“高科技”让楚家
湖完成了这场华丽“蜕变”？1
月3日，三湘都市报记者前往
现场一探究竟。

■记者 和婷婷
通讯员 颜雨彬 陈宇辉
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