
本报8月2日讯 近日， 长沙
海关发布的最新数据显示， 今年
上半年， 湖南省进口汽车零配件
24.8亿元，同比下降12.2%。

据悉， 广汽三菱是我省最重
要的汽车零配件进口企业， 汽车
零配件进口额占到全省总额一半
以上， 今年上半年进口汽车零配
件同比下降16%。 广汽三菱进口
的汽车零配件主要是日本的变速
箱和发动机， 由于国外供应商生
产能力有限， 零配件供货较为紧
缺，导致上半年进口量下降。另一
方面， 近年来国内供应商快速发
展，国内产品更为价格低廉，目前
广汽三菱已转向采购部分国内的
零配件。

7月1日起， 汽车整车及零部件
进口关税进一步降低。 长沙海关认
为， 此次降低零部件税率有利于国
产车降低成本。 广汽三菱负责人介
绍，汽车零配件关税降低后，企业单
台车辆关税和增值税大约可以节约
265元至581元不等，下半年预计可
以节约关税和增值税成本4000万
元。长沙海关表示，随着采购成本下
降，利润空间增加，车企未来可以在
售价、推广、仓储等方面投入更多资
本， 通过提升产品及服务质量提高
市场竞争力， 最终惠及消费者。同
时， 用于售后维修用的进口零配件
的成本也会降低， 消费者保养维修
费用也会有所降低。 ■记者 杨田风

通讯员 王鹤洋 陈芳
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本报8月2日讯坐着皮筏
畅游在清凉的河水中，堪称炎
炎夏日的绝佳享受。 入夏以
来，气温节节攀升，长沙周边
各个漂流景区也迎来了旺季。
近日， 记者从部分景点获悉，
这段时间，每天从各地前来漂
流的游客有四五百人，多的时
候超过1000人， 直接带火了
周边景点及农家乐。

7月到9月初， 是水上娱乐
的高峰期，天气越热，亲水项目
越火热。 浏阳市凤凰峡旅游开
发有限公司工作人员告诉记
者， 前来漂流的除了本地游客
外，以来自长株潭等周边城市的
团体及家庭式散客居多。“一方
面，现在天气炎热，玩水能避暑；
另一方面，现在正值暑假，家长
也会带上孩子自驾前来漂流。”

凤凰峡位于浏阳市龙伏镇
石柱峰村，该村为省定贫困村，
村集体经济收入是以凤凰峡漂
流为主要来源。 凤凰峡漂流长
度8公里，总落差近200米，阶梯
式的大小落差33个， 可以说每
一百米就有一个落差， 想寻求
刺激的快乐漂流从开漂点就一
路伴随，一波接一波。
■通讯员 王升华 记者 李成辉

本报8月2日讯 昨日， 省食
药监局通报最新一批飞行检查名
单，娃哈哈、天冰冷饮、太子奶、零
零嘴饮料、洞口辣妹子5家食品生
产企业， 因生产环境不达标等问
题被点名。

生产环境不达标

经查， 长沙娃哈哈乳品有限
公司配料车间入口更衣室吊顶有
裂缝，不平整。在生产过程控制方
面， 该公司一般作业区和理瓶车
间（准清洁作业区）之间有门直接
连通，人员可随意出入，未有效管
控。 食品添加剂库房未实施专人
管理，不符合食品贮存相关要求。

此外， 长沙天冰冷饮有限公
司冷冻饮品生产一车间排水沟存
有污垢和积水，未及时有效清理；
冷冻饮品生产二车间CIP车间外
的过道墙壁有部分霉变； 冷冻饮
品生产一车间内包装车间通向外
包装车间的传送带开口较大，密
封欠严实。 在贮存与交付控制方
面，原料仓库棕榈树专用油脂(标
示贮存条件：阴凉干燥处，建议贮
存温度15-25℃)， 实际库房当日
温度计显示为29℃， 库房未设置
通风控温设施。

人流物流交叉污染

警示函显示， 湖南洞口辣妹

子食品有限公司防鼠、防蝇、防虫
设备安装不到位。生产现场存在人
流、物流交叉污染情况（配汤间原
料未脱外包，罐装间瓶盖未脱外包
未消毒进入车间）。同时，公司现场
未能提供定期开展食品安全风险
检查和记录。

在生产环境条件方面， 湖南太
子奶集团生物科技有限责任公司存
在车间地面和窗台有多处破损未修
补、车间投料区随意存放洁具、车间
使用的紫外线灯管部分管面发黑未
更换、 饮料灌装间臭氧发生器功率
较小与车间容积欠匹配等6个方面
不达标。

湖南零零嘴饮料有限公司瓶仓
车间管道穿墙孔洞缝隙较大， 蚊虫
易侵入车间。一般作业区和准清洁
作业区之间设有人员通道，人员可
随意出入，未有效管控。贮存及交
付控制方面，浓缩脱色脱酸苹果汁
标签标示的储存条件为≤10℃，库
房实际温度为27.8℃， 温度贮存条
件不符合要求；食品添加剂和食品
原料未严格分区分类存放， 未明显
标识。

针对此次飞行检查发现的问
题，省食药监局已责成株洲、长沙、
邵阳市食药监局监督上述公司进行
整改。 公司应积极配合监管人员的
调查处置， 针对这次检查发现的问
题，依照有关法律法规、标准规范等
要求，进行彻底整改。

■记者 黄亚苹 实习生 余汶泽

“飞检”发现问题：生产过程、环境条件等不达标

娃哈哈、太子奶等5家企业被点名

玩水避暑，高温催热“漂流经济”

本报8月2日讯 今天， 为宣
传食品安全、消费维权工作，湖南
省工商局、 湖南省消费者委员会
等单位联合举办了“食品安全知
多少， 品质消费我参与” 体验活
动， 组织消费者前往湖南省粮食
集团宁乡食品产业园，参观、了解
米粉、 面条及速冻饺子等食品的
制作过程。

活动现场， 金健米粉讲解员
介绍， 日常受到长沙消费者喜爱
的早餐扁米粉， 需经过泡米、磨
浆、摊浆蒸片、冷却、切条等十道
工序才能制作完成，其中，除从原
料把控质量外， 对产品的计量包

装、 金属探测等环节也对出厂产品
质量把关尤为重要。 湖南湘粮食品
科技有限公司总经理李子清介绍，
宁乡食品产业园内设一总面积达
2000平方米的产品化验检测中心，
为园内所有企业的产品提供从原料
检验到产品品质的鉴定。

湖南省工商局消费者权益保护
处负责人刘学如认为， 提高社会的
食品安全水平，企业是第一责任人，
应落实主体责任， 而政府各级监管
部门也应各行其职， 从多层面建立
起健全的食品安全行业标准、 检验
机制，以确保消费者吃得安心。

■记者 朱蓉

长沙人爱吃的早餐扁米粉是这样做成的
省消委举办食品安全体验活动

上半年我省进口汽车零配件同比下降

浏阳市龙伏镇石柱峰村凤凰峡漂流景点。


