
经济观察

观点

那么， 如何辨别食用冰优劣？记
者就此咨询了相关人士。

一是水的过滤：制作食用冰对水
的要求非常高，生产出合格的食用冰
所使用的水需经过粗滤、 微孔过滤、
活性炭过滤、紫外线杀菌、超滤等工
序才能进入制冰机。冰块如果不是正
规制冰厂生产，无法保证所制出来的
冰卫生安全，甚至有的黑店或小作坊
用工业冰敲碎后出售。

二是从感官辨别：看形状，合格
的食用冰粒在形状上大小匀称，分四
方状和圆柱状，根据用户的需求可分
为四方实心和圆空心两种，而用大块
工业冰敲碎后的冰粒形状不规则，大
小不一致，比食用冰粒偏小、偏碎；看
色泽，合格的食用冰在用水上都经过
严格的过滤， 里面的杂质被清除干
净，看上去晶莹剔透，而不合格的食
用冰有可能没有过滤干净，看上去会
有点浊白，有的甚至还能看到细小的
杂物；看口感，不合格的食用冰因过
滤杀菌除味不到位，食用起来会感觉
到异味。

三是看包装：购买食用冰等冷饮

产品时一定要认清包装袋上的QS标
志。正规企业的食用冰包装袋上同时
标明：企业的名称、地址、执行标准、
电话、净含量等相关信息。黑店或小
作坊的包装袋上都没有这些信息。

“近来， 几乎每天都有市民因
为吃了加冰饮料引起肠胃不适到
医院就诊。” 湖南省中医药研究院
附属医院消化科医生黄亚娟说，品
质不好甚至劣质的冰块，很容易对
身体造成伤害，严重的还可能慢性
中毒。

黄亚娟介绍，劣质冰块很可能是
自来水直接冰制而成，自来水中包含
三卤甲烷， 它是净水场中用于消毒
灭菌的氯与食物的渣滓和浮游生物
等有机物相互反应的产物， 长期食
用会给人体健康带来影响。

此外， 劣质冰块的危害在生产

设备上， 非专业设备都是购买铜和
铅等材料后手工焊接的。 铜在使用
中会起化学反应生成氧化铜， 而铅
会出现脱落现象， 这些氧化铜和脱
落的铅就会留在食用冰中。 当这些
含氧化铜和脱落铅的食用冰产品流
入市场，进入消费者的身体后，就会
产生慢性中毒。

对于有市民提出冰块的低温
环境是否会减少细菌的疑问，医生
表示，一般只有在60摄氏度以上细
菌才有可能被杀死，低温条件下只
可减慢细菌的繁殖速度，对杀菌没
有任何帮助。
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长沙合众食用冰制
冰厂是长沙最早一批获
得QS认证的专业食用冰
生产企业，因此也被业内
称之为正规冰厂，但是这
并没有在营销上带来优
势。

去年夏天， 老板方良
学带着几个工人将分拆下
来的机器打包上车， 自己
一手创办的这家制冰厂由
此走向终结。 说起工厂的
关闭， 老方哀声叹气道：
“行情一年不如一年，很难
为继”。

5年前，生产食用冰的
确能挣钱，但是去年开始，
行情发生了逆转。 方良学
介绍， 当时工厂的日销量
缩减到了3吨左右，还能勉
强维持， 但是今年的日销
量减少到了1吨，如果算上
成本开支，一个月要亏损3
万多块钱。

正规“冰工厂”的日
子都不好过。在食用冰生
产较为集中的黄兴镇，部

分已经转行或准备停产。
记者走进一家名叫夏清风
的食用“冰工厂”，三台机
组只有一台还在运转。经
理张春秀认为， 成本过高
是正规食用冰企在市场上
缺乏竞争力的主要原因。

“想要获得QS认证，
我们需要满足建立化验
室、 聘用有资质的检验员
等一系列条件，此项开支
每年在3万元左右。此外，
拿到QS认证后， 制冰企
业还需要严格执行食用
冰行业标准进行生产，成
本也会增加。” 张春秀表
示，正规冰厂的产品价格
高，逐渐被酒店、水吧、歌
厅等为主的私营业市场
抛弃。

“由于对食用冰的采
购有严格的要求， 目前我
们针对的主要客户只剩下
大型零售和餐饮公司。”一
家正规的食用冰企业负责
人说， 如果依赖散户也基
本倒闭了。

自入夏以来， 遍布街头的加冰饮料和食品
广受市民青睐。而此时，本可以借助高温“火”一
把的食用冰生产企业却不得不压缩生产， 长沙
不少老牌制冰厂甚至面临着倒闭的危险。

数据显示， 长沙市区食用冰日需求量千吨
以上，在这样庞大的一个市场内，食用冰企业为
何如此艰难？市民常吃的冰块从何而来？如何保
障加冰食品的安全？

■记者 刘璋景 实习生 李丹

一边是正规食用冰企
业的“逃亡”，一边是来历不
明“白袋冰”对市场形成的
垄断。

按照国家有关规定 ，
生产食用冰的企业必须实
行QS也就是食品生产许
可证准入制度。 制冰的水
必须经过专业的消毒和渗
透，需要经过粗滤、精滤、
超滤、微孔过滤、紫外线杀
菌等多道工序， 并且冰块
也要经过抽样检查才可以
上市。

“冰 块 还 有 QS 标 准
啊？”采访中，大部分商家对
此感到吃惊。一位冰饮店的
老板表示， 自己买了制冰
机，店内的食用冰是自己制
作的，但很多商家为了图省
事就用“白袋冰”。

食用冰市场的混乱局
面由谁监管？长沙市质监局
食品科工作人员介绍，冰块
不能算是商品，一般都是在
冰饮店、饭店“即做即卖”，
属食品流通领域的经营行
为，不归其管理。

长沙市食药监和工商
部门则认为，自制冰块是直
接入口的食品， 既无包装，
也无保质期，无法界定有效
期，因此难以对其实施监督
处罚。

其实早在去年的全省
“两会”上，食用冰的安全问
题就引起了部分代表、委员
的关注。医生出身的省政协
委员刘习明认为，要解决食
用冰安全卫生问题，应对制
冰厂生产的袋装食用冰进
行信息追溯，同时要对不合
格的制冰机进行淘汰清理，
规定不允许商家直接用自
来水制冰。

据长沙市餐饮业协会
统计，每年入夏以后，长沙
市区食用冰日消耗量不低
于1000吨。那么，这些冰块
从何而来？

7月21日中午，记者来
到长沙市太平街， 在一家
冷饮店的前台看到， 购买
加冰芒果汁的人排起了
长队。 工作人员介绍，以
前用的冰块都是自己用
凉开水冰制，后来用量大
了就由食用冰厂商供货。
随后，便拿出来了一个食
用冰块的包装袋。 但是，
包装袋上除了联系电话外
没有任何标志。

同样， 记者在解放西
路附近的一家酒吧看到，
供饮用的冰块外包装是没
有任何标识的“白袋子”。
“这种冰有专人配送，五公

斤装每袋10块钱。”酒吧经
理皮傅介绍，“白袋冰”的
供货价格甚至比自己做的
成本还低， 又可以按时送
货上门，几乎垄断了市场。

为了弄清“白袋冰”的
来源， 记者拨通了包装袋
上的电话， 表示自己最近
开办了一家冷饮店， 需要
购进冰块， 想到企业实地
查看制冰全过程。

不过， 对方在电话中
表示拒绝， 声称如果要购
买的话， 只需要告知用量
和地点，厂家会送货上门。

有制冰行业人士向记
者透露， 一袋五公斤装的
食用冰块只卖10元，正规
厂家肯定“亏得大”。“除
非是直接使用自来水，买
个制冰机， 插上电就可以
啦”。

【成本高】
专业“冰工厂”生产难以为继

【反差大】
神秘“白袋冰”垄断市场

【市场乱】
食用冰块市场
成监管盲区 吃劣质冰块可能导致慢性中毒

三招辨别食用冰优劣贴士

来自正规“冰工厂”的食用冰外包装均有QS（生产许可）标志。（资料图片）
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三无“白袋冰”赶跑正规军垄断市场
长沙食用冰工厂旺季纷纷停产关门，市场现监管盲区


