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排列 3、排列 5
第 13343期 本期投注额：18831970元

奖级
直选
组选 ３
组选 ６

中奖注数（注）
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0

单注奖金（元）
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6 6 1中奖号码

96 6 1 5中奖号码

奖 级 中奖注数（注） 单注奖金（元）
一等奖 83 100000

超级大乐透
第 13147期 本期投注额：106840083元

中奖注数(注)
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奖级
一等奖 基本
一等奖 追加
二等奖 基本
二等奖 追加
三等奖 基本
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四等奖 基本
四等奖 追加
五等奖 基本
五等奖 追加
六等奖 基本
六等奖 追加
七等奖 基本
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单注奖金(元)
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长沙 2～11℃ 多云转晴
株洲 2～11℃ 晴
湘潭 2～11℃ 多云
衡阳 2～9℃ 阴转多云
岳阳 2～9℃ 晴
益阳 0～11�℃ 晴转多云
常德 3～9℃ 阴转多云
娄底 1～10℃ 晴
怀化 1～10℃ 晴
邵阳 0～12℃ 晴
郴州 4～7℃ 阴转多云
永州 3～9℃ 多云
吉首 0～9℃ 晴
张家界1～10℃晴

湖南14市州明日天气

本报12月16日讯 “中国梦
中国心” 爱国主题3D画展和国内
规模最大的儿童主题乐园“国际动
漫嘉年华” 将于12月20日登陆长
沙快乐798红馆，分别展示80天和
17天。 组委会给本报读者提供了
价格为60元的门票40张（各20
张），17日上午9点开始，前20名拨
通本报热线96258索要门票的读
者，每人可获赠“3D画展”或“国际

动漫嘉年华”门票两张，先到先得。
“中国梦中国心” 爱国主题

3D画展属于全国性巡展活动，已
在成都、焦作、广州、天津、沈阳、
武汉等地成功举办。本次长沙站
活动将依托湖南快乐798红馆展
示平台，展览以3D魔幻艺术为表
现手法，以时间轴展开，设置中
国梦中国心、远古传说区、古代
文明区、经典文化区、近代历史

区、改革开放区、现代未来生活
体验区等7个主题板块， 将波澜
壮阔的中国历史、文化和中国革
命、 建设的宏大画面系统重现。
此次展览时间近3个月， 至2014
年3月10日结束。

“国际动漫嘉年华”则融合
了动漫的戏剧性、游戏的趣味性
以及大型综艺活动的互动元素，
是目前国内规模最大的儿童主

题乐园。 人气超旺的铠甲勇士、
楚楚动人的巴啦啦小魔仙、动力
澎湃的飞碟探索、活泼可爱的果
宝特攻……众多动漫明星倾情
加盟，豪华阵容前所未见，将为
长沙的小朋友们奉上一道最为
精彩的动漫大餐。此次展览将持
续至2014年1月5日。
■三湘华声全媒体记者 曾力力

实习生 戴科

带孩子看3D画展，本报送票
今日9点起，拨96258即可索票，前20名读者每人两张

城市表情…

12月 16
日，湖南烈士
公园，连续两
天的冷雨后，
公园里的枫
叶被风吹落
一地，小路铺
上了一层金
黄的地毯。
记者田超 摄

落叶毯

… 今日开奖

春运即将到来，12月16日，支
付宝宣布正式开通“支付宝
12306公众服务号”，为全国乘客
提供包括信息公告、列车服务、订
单管理等铁路12306移动服务。

据了解，乘客在支付宝钱包
里添加“支付宝12306公众服务
号”后，火车票服务信息就可以
一目了然。 它提供了车票查询、
信息公告、购票贴士和交易管理
等四大类服务。通过“车票查询”
服务，乘客可以根据行程、日期、

车型等条件查找自己需要的车
次、每个席位对应的价格、是否
有票等信息。

在“信息公告”服务中，乘客
可以查看铁路最新公告和支付
宝退票说明；也可以通过“购票
贴士”菜单，了解购退票流程、购
票常见问题解答，及铁路相关购
票规章等信息。乘客用支付宝购
买的12306火车票，都可以在“交
易明细” 服务中查到交易明细。

■据新华社

… 票务 支付宝可查车票信息

日前，湘AT8213驾驶员龙
桂辉母亲胡满秀患重病住院，得
知消息后，湘涂出租车公司负责
人立即去医院探望，并送上了慰
问金，同时鼓励龙桂辉增强战胜
家庭困难的信心和勇气。
■三湘华声全媒体记者刘玲玲

关爱的哥从家庭开始

【菜品推荐】：鱿鱼炒腰花
【主料】：鱿鱼500g、腰花1对
【调料】辣妹子辣椒酱、蒸鱼豉

油10g、蚝油10g、味精10g、鸡精
10g、胡椒5g

【制作】1、 鱿鱼切粒子花刀，腰
花切凤尾，锅内烧油至5成，将鱿鱼
过油捞出，再将腰花过油倒出。

2、锅内留底油，放姜蓉、辣妹
子辣椒酱煸香，下鱿鱼、腰花翻炒，
放蒜蓉调味，翻炒淋香油即可。

辣妹子私房菜


