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“呷老街鱼嘴巴，才算到长沙”。热爱美

食的湖南人应该都知道， 长沙有一家以鱼
嘴巴命名的饭店， 它加深了你对湘菜文化
的认知度。

鱼嘴巴能作为一道湖南特色菜闻名，
出自老板娘刘兰英之手。2004年，老街鱼嘴
巴连锁餐饮的雏形“老街口味屋”在潮宗老
街街口238号创立， 在当地享有较高的人
气。随后，刘兰英将“老街口味屋”正式更名
为“老街鱼嘴巴”。2007年又注册了“鱼嘴
巴”和“老街鱼嘴巴”的国家商标。如今，老
街鱼嘴巴已经在长沙开了6家直营店，并拥
有二十几家全国连锁加盟店， 老板娘刘兰
英也成为了湖南餐饮界的传奇。

要问鱼嘴巴为什么这么火， 尝过它的
味道就知道了。刘兰英介绍，店里的鱼嘴巴
全都来自于绿色环保的洞庭湖养殖基地，
而鱼嘴巴全取自原生态鲩鱼鱼唇， 因为鲩
鱼整天觅食，嘴巴不停地一张一合，含有丰
富的胶原蛋白，具有美容养颜功效，其鱼唇
丰腴入味，口味滑而不腻，加上特制秘方，
回味无穷。 一盆色香味俱全的鱼嘴巴端上
桌，鲜嫩的鱼嘴巴冒着热气在盆里翻滚，即
便你是不吃鱼的人， 也忍不住想要与它亲
密一吻了。

除了鱼嘴巴这道特色菜， 店里的多道
经典湘菜也让人大呼过瘾，玉香珍味鸭、锅
巴炒肉、秘制香辣蟹等等，让你一家店里就
能吃遍湘菜。 老街鱼嘴巴的消费迎合了当
下的大众消费路线，68元一份的鱼嘴巴能
让你畅享美食的同时不用担心荷包缩水，
人均50元的消费足够让你吃香喝辣。

劲酒配美食，味道真正好
吃了鱼嘴巴，才算到长沙

跟着劲酒寻味三湘四水，
知味湖南美食，体味湖湘精神！
品味湖南味道！

劲牌公司联合三湘都市
报、新浪美食、893汽车音乐台
联合开展“劲酒·品味湖南味
道”，跟着劲酒寻味三湘特色
健康美食评选活动， 活动向
全省市州征集地方特色餐饮
和地方特色菜； 如果你是吃
货，只要你推荐地方特色菜@
劲牌湖南@长沙好呷鬼新浪
微博， 有机会成为劲酒健康
吃货团成员， 每个地级市同
时将选取8-10名幸运参与者
组成【健康吃货团】， 到14个
市州实地探访品鉴当地健康
特色美食。

活动征集热线：
0731-84141451
18671127499。
活动期间， 消费者在“劲

酒·品味湖南味道”活动餐饮网
点消费指定的健康特色菜或参
与劲酒健康餐饮计划， 即可赠
送劲酒1瓶。
■三湘华声全媒体记者何梦青

跟着劲酒尝美食

序号 终端名称 终端地址 终端电话 菜品名称
1 湘之缘土菜馆 火炬三片 13974897045 干锅黄鸭叫
2 海鲜达人 四方坪商贸城 15116276681 北京烤鸭
3 渔洲人家 长沙大道绿城桂花城对面 85868727 水煮鸭嘴鱼
4 根据地生态酒家 远大路农科院北门牌楼西 85661717 自制腊味
5 呷铺 长沙市树木岭 84807977 汽锅肉丸
6 上河厨艺 高桥上河国际北门 88510591 蒜香干烧虾
7 咖稀穆 侯家塘东 85533227 秘制烤羊腿
8 渔舟人家 雨花区长沙大道北侧 85868727 鸭嘴边
9 老妈厨房 芙蓉区犁头后街31号 82242983 口味锅
10 开心农场 宁乡县二环南路新镇政府旁 13787798750 砂锅驴肉

保健酒之所以有保健功效，关
键是酒中所含原料的功效成分。为
了从源头上保证原料的质量， 劲牌
公司在各地建立了原料直供或种植
基地，从源头上杜绝“产非其地、采非
其时”的原材进入产品生产环节。

此外，劲牌公司的技术人员长

期驻守在原料直供基地，定期指导
种植户严格按照国家的规定标准
予以验收，并实行随采随收的选材
原则。另外，根据草本原料不同的
保鲜要求，其所采购的原料分别存
放在具有冷冻、冷藏和阴凉三种不
同功能的库房里，以确保草本原料

的新鲜程度。
但即使原料来自传统的地道

产地，却也并不能保证所有都被劲
酒所用 ， 它们还要过最后一道
关———指纹图谱检测。即通过指纹
图谱技术的应用来鉴别草本原料
的质量优劣。就像每个人都有指纹
一样，原料也有自己的“指纹”。看
似相同的原料，因产地、生长年限、

采收季节的不同，品质都会有所差
别，图谱自然也不同。根据指纹图
谱， 就可辨别每一味原料的产地、
生长年限、采收季节，从而精选出
优质原料用于生产。凭借这一先进
的检测技术，确保了劲酒原材质量
的稳定性，从而确保了每一瓶劲酒
的优良品质。

19年来，12大基地，9000余亩

标准化种植面积，严格的环节把控
步骤，所有一切，皆为保证每一味
原料纯正和地道。

劲酒，指纹图谱护航，优选地道原料


