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本报5月6日讯 藏身
高桥大市场，用化学原料造
假，利润高达800％…… 今
日，长沙市食安办对外通报
了长沙目前为止最大的海
蜇丝造假案。 目前涉案的4
人已被刑拘，正在接受进一
步调查。

海蜇，是一种海生腔肠
动物，营养丰富。切丝加工
的海蜇丝色泽一般呈白色
偏黄，价格在每斤10元到40
元不等，凉拌海蜇丝是一道
可口的开胃菜。

安徽人江乃强却打起
了歪主意，他在高桥大市场
一个100平方米的简陋房间
里，用海藻酸钠、明矾、工业
氯化钙等原料配制成了“化
学海蜇丝”， 品相做到了以

假乱真， 售价为每斤1.2元。
据其供述， 日产最高可达
600斤， 不少造假海蜇丝销
往长株潭干货店。自2012年
2月以来已非法制售“假海
蜇丝”8万余斤。

在掌握到相关情况之
后， 长沙市食安办与公安、
工商、质监等相关部门联合
一举捣毁了这个人造海蜇
丝的窝点，同时对出售人造
海蜇丝的商铺展开追查。

随后， 长沙市食安办安
排技术人员对查获的“化学
海蜇丝” 进行检测， 发现严
重铝超标。 而制假产品中的
化学原料明矾、工业氯化钙食
用后会沉积在脑、心、肝、肾、
神经系统等组织器官中，会
引起大脑损伤，引发痴呆。

长沙破获最大海蜇丝造假案
小屋内制出8万斤假海蜇丝
4人被拘，适用“两高”新规
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“涉案人员将适用刑法规定”

此案件的侦破恰好处于“两高”出台《关于办理危害食品
安全刑事案件适用法律若干问题的解释》的背景下，长沙市
食安办一工作人员说：“以往都是行政处罚， 此案刚刚赶上
‘两高’司法解释出台，适用刑法规定。司法解释对今后查办
类似的食品安全刑事案件具有很强的指导意义， 有利于高
压强势地打击危害食品安全的违法犯罪行为”。

■记者 杨艳 实习生 赵曌

针对近期舆论热议的“40
吨病死猪肉流向广东湖南餐
桌”，记者从湖南省食安办了解
到， 湖南省食安办已协调省工
商、公安、农业、质监、食药监等
成员单位展开调查， 并部署各
成员单位采取行动， 努力堵住
这些病死猪肉流向餐桌的通
道。

【进展】
我省正向福建了解案情

日前， 公安部公布了今年
侦破的十起打击肉制品犯罪典
型案例， 其中一案指出两名被
福建省南靖县当地镇政府雇请
来负责处理病死猪肉的工作人
员， 将捡来的或以几毛钱一斤
买来的病死猪私自屠宰后销往
周边省份，累计销售近40吨病
死猪肉。 有媒体报道称这些病
死猪肉主要销往广东、 湖南等
地，最终流向了餐桌。

湖南省食安办的有关负责
人介绍说， 目前他们正在向福
建省公安部门了解具体案情，
只有知道这些病死猪肉是从哪
个环节流入湖南的， 才能更有
效地采取防范措施。

【检查】
病死猪肉没流入长沙

湖南省工商局食品流通监
督管理处处长孔凡哲告诉记
者， 湖南省工商局已于第一时
间向福建省工商和公安部门、
湖南省公安部门了解情况，并
着手展开调查。 据他们从长沙
公安局初步了解到的情况，这
一批病死猪肉没有流入长沙。

此外，记者从长沙市工商
局了解到，在这两天的市场检
查中，并未发现病死猪肉流入
长沙市场。长沙市工商局局长
卓精华说，“现在暂时不清楚
病死猪肉是从哪个环节流入
湖南的，我们将进一步核查流
通环节，积极采取有效的防范
措施。” 他同时表示， 长沙市
场上的所有猪肉都需要持本
地检疫证明方能上市交易。长
沙市工商局将采取行动，努力
堵住这些病死猪肉流向餐桌
的通道。

孔凡哲也表示， 近期湖南
省工商部门有可能在全省范围
内开展猪肉及其制品的专项整
治行动。

■记者 彭可心
综合新华社报道

三招便可辨别病死猪肉

1、病死猪肉表皮有充血或
出血， 有紫红色块或黄色隆起
疹块，挤压有暗红血汁渗出。

2、 病死猪肉脂肪呈红色、
黄色或绿色， 淋巴结肿大、萎
缩、坏死、充血、水肿或化脓。

3、病死猪肉无弹性，多有
异臭味。
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近期曝光的
食安大案

假羊肉
5月2日，公安部公布，

无锡公安机关在无锡、上
海两地打掉一特大制售假
羊肉犯罪团伙。经查，2009
年以来， 江苏江阴犯罪嫌
疑人卫某等人从山东购入
狐狸、水貂、老鼠等未经检
验检疫的动物肉制品，添
加明胶、胭脂红、硝盐等冒
充羊肉销售至江苏、 上海
等地农贸市场。

毒药姜
央视《焦点访谈》5月4

日曝光， 潍坊峡山区王家
庄街道有农户为灭虫使用
“神农丹” 剧毒农药种生
姜。据了解，50毫克“神农
丹” 就可致一个50公斤重
的人死亡， 所以不能直接
用于蔬菜瓜果。

毒鸡爪
2013年3月，贵州贵阳

公安机关成功捣毁2个制
售“毒鸡爪”黑窝点，当场
抓获犯罪嫌疑人6名，查扣
成品、半成品“毒鸡爪”1.6
万余斤及非法添加物质一
批。经查，2011年7月以来，
袁某等将采购的鸡爪浸泡
在按比例勾兑的过氧化氢
水中加工成半成品， 每天
制售约600斤。
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40吨福建病死猪肉未入长沙
省公安部门正追查入湘途径 省工商近期将有大行动专查猪肉
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本报5月6日讯 装满脏水的大
桶、发臭的黄豆渣、遍地的垃圾、飞
舞的苍蝇，这是半年前15家豆制品
小作坊的共同特征，作坊小老板偷
偷地做豆腐然后又偷偷地卖。

今日，记者从长沙市天心区食
安办得知，该区一改原来“发现一
家、打击一家”的做法，转为“发现
一家、引导一家”，将原先查处的豆
制品小作坊集中起来，引导其集中
生产经营。

定期查验原料，抽检产品

今日下午，记者来到位于天心区
黑石铺的这家豆制品生产“园区”。

在几间大厂房的不同生产区
内， 不少加工户正在加工水豆腐、
油豆腐、香干等各类豆制品。厂区
面积2500平方米，可容纳近30家豆
制品加工户。

天心区聚益豆制品公司负责
人胡先生介绍，公司采取集中租赁
厂房、集中供热、统一检测、统一管
理的集约运作方式，“租赁户只需
缴纳场租费、设备使用费和管理费
就能入驻。”小作坊入驻后，公司为
租赁户提供集中的生产场地和设
备，并提供保洁和废渣废水处理。

记者看到，该公司对入驻的租
赁户和原料供应商的信息都做了
备案。“我们会对原料供应进行登
记和查验，在源头上杜绝隐患。”同
时，胡先生说，公司同租赁户都签
订了《质量承诺书》，每月统 一将产
品抽样送检，确保生产质量。

仅是简单组合，期待升级

来自安徽的水豆腐加工户赵
居龙是第一个入驻这里的租赁户，
这已是他“入园”的第二个年头 。他
以前的小作坊没办理相关证照，每
天都是提心吊胆地生产，生产好的
豆制品也只能偷偷地进行销售。还
多次被工商、卫生、质监等部门查
获处罚。而现在，他可以安心生产
了。

“集中生产经营模式便于质量
监管。” 天心区食安办主任伍子建
表示，食品加工小作坊往往有“小、
散、乱”的特点，一直以来都让监管
部门头疼不已。集中后，小作坊分
布不再隐蔽，集中经营便于集中管
理、统一监管 。

“尽管管理模式有创新，但和
真正意义上的园区还有差距。”长
沙市食安办副主任向建洲说，“园
区”模式仍在探索阶段，仅仅是小
作坊的简单整合，经营生产依旧是
“各自为政 ”。他建议，15家“抱团”
的公司可以采用股份合作的形式，
实现统一、规范的经营模式，真正
形成“园区”的合力。

■记者 杨艳 实习生 赵曌
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天心区问题豆腐作坊
集体“入园”成正规军

食安、
工 商 等 部
门 现 场 查
获的“化学
海蜇丝”。


