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除了从源头与员工上确保舜华鸭的
质量安全，HACCP质量体系的运用，更是
严格制定了食品安全方针、目标、卫生标
准操作程序和良好操作规范。

HACCP质量体系要求设立16个关键
控制点。在生产加工环节，舜华鸭业始终
按照质量安全体系规范工作程序，实行文
件程序化控制，每个环节临界点必须有交

接、有检测、有责任人，流水作业，排列有
序，实行文件程序化控制，有章可循，可逆
向追溯寻查， 不论哪一个地方出现问题，
都可以迅速查出，及时解决；同时规范工
作记录，不论是现代化加工车间里，还是
在自然的养鸭场里， 都必须有工作日志，
有数据记录，使每一道工序，每一个环节，
都处于可控状态。为确保产品质量万无一

失，2011年舜华鸭业公司还投资1000多万
元成立企业质量技术中心， 对所有原辅
料、半成品、产成品进行检测。除自己检测
外，舜华鸭业公司还与湖南省食品质量监
督检测所和长沙市食品检测院合作，每月
送检产品。目前，公司产成品的一次交验
合格率达到了99.85%，达到了国际跨国企
业的质量水平。 ■蔡奥

一只鸭子的传奇
青山、绿水、老农、鸭群、“咧啦，咧啦……”的唤鸭声，如此诗情画意的场面在湖南临武县是最常见的一幅画面。
临武县，北瞻衡岳，南直五岭，得天独厚的气候优势以及适宜的生态环境和水质条件，造就了临武鸭勾嘴、掌大、

颈白的外貌特征和肉质细嫩、味道鲜美、高蛋白、低脂肪的优良品质，“临武山水鸭天下”说的便是如此。
千万别小看这只鸭子，它曾走俏北京奥运会，成为外国游客争相购买的中国特产，并且，在国内的超市、中央商务

区、高铁车站、飞机上、淘宝商城……只要是人气旺的地方就有舜华鸭的影子。
这只鸭子到底有怎样的传奇经历，让大家为之倾倒，朝思暮想？

临武鸭是我国八大名鸭之一，自古在珠江
源头之一的武水河流域养殖。临武鸭产业化开
发后，舜华鸭业公司不断摸索既能满足产业发
展需求又能保障产品绿色品质的新型安全养
殖模式，将原来“公司+农户”、“公司+基地+农
户”的散养模式改成了“公司+协会+农场”的
集中养殖模式，在偏僻山区的山塘水库中集中
放养临武鸭。山塘水库大多青山绿水，生态环
境保持较好，无污染、隔离好，易管理。

临武鸭生长其间，撮蚌食虾，嬉戏山野。
丰富的天然饵料，无拘无束的生活习性，造就
了临武鸭“肉质细嫩、味道鲜美、氨基酸总量
高，富含多种微量元素”的优良品质。为了进
一步确保临武鸭的纯正品质， 公司组建了临
武鸭养殖研究所和临武鸭养殖加工研发中
心，与华南农业大学、湖南农业大学、广东仲
恺农学院等高等院校及科研机构合作， 开展
了临武鸭系统选育和配套系育种研究、 无公
害化养殖技术研究等一系列研究课题。 公司
还成立了临武鸭养殖协会，负责技术推广、防
疫服务和质量监控。

在养殖过程中，公司从“种苗、饲料、防
疫”三方面实行严格的“三统一”管理，由公司
统一提供纯种临武鸭鸭苗； 统一提供定点企
业生产的标准饲料；统一提供免费防疫服务。
每批鸭子，从鸭苗至成鸭，一般为75天，其过
程均进行跟踪管理， 在养殖源头上确保临武
鸭的绿色品质。

“名在质量、利在创新”，是舜华鸭业在
成立之初就确定的经营理念。

让质量安全深入人心特别体现在公司
招聘新员工上。 首先新员工要做的一件事
就是质量安全培训；在生产过程中，每天要
统计产品交验合格率情况， 每周要评议分
析产品生产质量状况， 每月要召开质量安
全会议， 每季要对全体员工进行一次质量
轮训和综合考试。员工工资的76%是计件工
资、24%是质量工资。

通过这样的长效机制，使质量意识深入
到了员工心中， 形成了精益求精的行为习
惯。同时，公司从2000年开始与高校合作，聘
请高校食品专家和教授为技术顾问，改善公
司的加工技术水平和质量管理水平，吸纳和
培养了大量食品管理方面的优秀人才。

【传奇之HACCP质量体系】
用国际安全水平要求自己

【传奇之原料】
从源头保证“绿色”
建立新型安全养殖模式

【传奇之“造鸭者”】
强化员工质量安全意识
杜绝安全隐患


