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有一种白酒的喝法叫

品酒三步骤
品酒的目的，除了测定其物理化学指标外，还要进行感官鉴定。

依据酒的色香味来作出判断，一般分三步进行：
第一步是看色，举杯对光察看，观察酒的色泽。
白酒除酱香型、兼香型和少部分浓香型微有黄头外，其它香型的酒

都应该是无色透明的。如果出现浑浊、沉淀、有悬浮物等，则为不合格。
第二步是闻香。酒注入杯内，靠近鼻子，把酒气慢慢吸入鼻中。只

能对酒吸气，不得对酒呼气。
第三步是品味，品酒品味是最主要的。
每一种酒，都包含了酸、甜、苦、辣、涩五种味道，这五味都要有适

当的比例，才有好的口感。甜味偏多了，会觉得腻口；酸味少了，会觉
得口淡；苦味少了，就会有不清口之感；适当的涩味，则可增添酒的后
味；辣味，能起到刺激的作用。
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品酒师可以算是一个较为新鲜的职
业工种。2007年底，劳动和社会保障部颁
布第十批新职业，品酒师位居其中，而白
酒是其中一个酒种。

目前， 国内各大白酒企业都有自己
的知名品酒师。不过，在大多数人眼里，
白酒品酒师仍是神秘的， 或者说是令人
羡慕的，印象中他们是一群与酒为伴，能
“闻香识酒”的人。

那么， 这到底是一种怎样的职业生
涯，其职业前景如何，又由哪个机构进行
资格认证？

在酒企，他们是灵魂人物
品酒师到底是干什么的？ 很多人的

第一回答是：不就是品酒嘛。
其实，这只是对他们工作的表象理解。
的确，“闻香识酒” 只是一个品酒师

需要具备的基本技能。而在一个酒企里，
白酒品酒师还担任着评价酒体质量，指
导酿酒工艺、贮存和勾调，参与新产品开
发等工作， 对一个企业开发的产品质量
以及市场认可度，起着相当重要的作用。

“品酒师的地位非常重要，是每个酿
酒企业必不可少的人物， 也是企业的灵
魂人物，每个企业酒的品质、口感等都要
靠他来把关。”华泽集团公共关系部长解
龙骥表示，品酒师在工作时，需要分析白
酒中含有哪些香味成分、 不同香味成分
在不同酒质中的含量范围、 各种香味物
质在不同含量范围内的味觉体现以及香
味物质的来源等。

据解龙骥介绍，在企业里，一位白酒
品酒师的工作包括对每一批酒的质量把
关，为社会和百姓提供品质安全的产品；
利用专业知识和技能指导、 提高酒品质
量，对酒品提出建设性意见，不断改良；
对原辅材料采购有建议权， 拒绝购买不
合格的原材料以及评优创牌等。

在未来，他们的职业前景广阔
相关数据显示， 目前我国酿酒企业

有15600余家，从业人员超过800万，从事
品酒的技术人员接近30万人。

而据湖南省酒业协会初步统计，目
前， 湖南仅有72位白酒品酒师获得了国
家人力资源和社会保障部颁发的职业资
格证书。

无疑，这样的数据是尴尬的。
“随着酿酒行业的发展，无论是在全

国，还是在湖南，品酒师的数量已不能满
足企业的需要。”湖南浏阳河有限公司相
关负责人钟黎明表示，以白酒为例，湖南

的年销售额约为60亿元，销量约60万吨。
湖南白酒的综合消费水平在全国居前八
位，长沙则在全国城市中排第五。

钟黎明分析，虽然从目前看来，这个
职业处于发展阶段， 但它借势白酒企业
的发展，其前景是不可估量的。

供不应求、地位重要，无疑使得白酒
品酒师的职业前景广阔， 相应地收入也
较高，“品酒师的收入与其自身经验有
关， 目前市场上较为成熟的品酒师年薪
约8万元，而能够达到从事新产品开发层
面的资深品酒师年薪超过20万元。”钟黎
明透露。

在湖南，
他们的资格由省酒业协会组织鉴定

品酒师作为一种特殊职业技能，是
品评人员通过感官品尝， 对酒类产品的
感官质量进行评价和鉴定的专业人员，
具有很高的专业要求。 那这一职业的资
格由谁鉴定？

对此， 湖南省酒业协会相关负责人
解释，品酒师属于国家认可的特有工种，
按照国家相关规定， 特有工种由国家相
关部门的专业机构进行鉴定， 人力资源
和社会保障部将这个机构设在中国轻工
业职业技能鉴定指导中心， 成立了轻工
行业特有工种职业技能鉴定总站， 并在
有条件的省（市、区）的酒业协会（或相关
院校）建立了鉴定站，湖南省酒业协会的
鉴定站是其中之一。

“湖南省酒业协会是湖南省范围内
唯一国家认可的特有工种职业技能鉴定
站，具有鉴定品酒师、酿酒师和酿造工的
资质。”该负责人表示。

记者还了解到， 凡希望参加品酒师
职业资格鉴定者， 首先应按照国家品酒
师职业资格申报条件，向具有资质的鉴定
部门进行申报并参加相应的培训，再参加
由特有工种职业技能鉴定站组织的鉴定
（期间， 由国家轻工特有工种职业技能鉴
定总站派人督导和指导），鉴定合格者，将
获得由国家人力资源和社会保障部颁发
的品酒师相应等级的职业资格证书。

品酒师就一定好酒量？
这是很多品酒师都会遭遇的情景：你是品酒师啊，那一定是海量，

来，我俩干一杯。
品酒师就一定很能喝吗？
其实不然。
“品酒师需要一定的酒量是肯定的，不过这并不是关键，关键是

要会利用专业的知识品酒、懂酒，一名好的品酒师很注意保护自己的
味觉，不会大量饮酒，更不会食用辛辣刺激的食物以及抽烟。”魏毅辉
表示。

其实，对于品酒师来说，他们并不好酒，也不轻易喝酒，要喝也就
是二三两。即使是在品酒时，他们也都能掌握一定的技巧，不让自己
“喝”太多，比如将酒品完后再吐出，漱一下口休息一会再接着品，这
样也不会让舌头的神经麻痹。

有一群人就叫品酒师


