
可口可乐“砸”40亿加速在华投资

本报9月1日讯 近日， 全球饮料巨头可口
可乐公司宣布： 未来3年将在中国投资40亿美
元，进一步加速其在华投资步伐。

这是继可口可乐2009年宣布三年增资20
亿美元计划后又一大规模增加在华投入，若如
期完成，至2014年可口可乐重返中国市场35周
年之际，其累计在华投资将达90亿美元。

可口可乐公司董事长兼首席执行官穆泰
康表示，“除了完善系统基础设施，提升系统能
力， 新投资还将关注如何强化消费者体验，确
保消费者买得起我们的产品。” ■记者 杨迪

中秋去通程大酒店吃海鲜、猜灯谜

本报9月1日讯 中秋节至， 除了赏月、吃
月饼，还需找个品味美食的地方。

今日， 长沙通程大酒店一负责人向记者介
绍， 该酒店今年一楼云裳宫西餐厅特为消费者
准备了丰盛的中秋晚宴大餐， 不仅有阿拉斯加
皇帝蟹、澳洲生蚝等世界各地的新鲜海洋美味，
还有各式扒类、日式料理，更有多种口味的哈根
达斯冰淇淋以及无限量畅饮的红酒、鸡尾酒、啤
酒及果汁软饮。

宾客在品尝上百款经典美食的同时， 还可
参加中国传统的灯谜竞猜， 猜中即有机会获得
精美礼品。 ■记者 陈静

挥舞“文化大旗”闯天下的
餐饮大佬

熟悉柏鹏的人， 都会被他博古通
今、富于思辨的气质所折服，他不像一
个商人， 更像一个善于思考的哲学家，
抑或是艺术家。他身上没有当下商人的
躁动与不安，透露出的只是淡泊的优雅
与气度。

毕业于湖南师范大学美术系的柏
鹏， 对历史、 对字画恋得如痴如醉。他
说，经营美食与艺术都是他生活中不可
或缺的部分。

餐饮与文化结合，要表里如一
去过秦皇食府的人， 都会被餐厅

的气势所吸引甚至产生穿越时空的错
觉。

1998年，柏鹏到陕西参观秦始皇
兵马俑，被现场那恢弘壮观的气势深深
震撼，一个大胆的想法跃然于心：何不
把它们与餐饮文化巧妙结合起来？让人
在品味美食的同时，又能品读深厚的历

史文化。
2003年，他正式将秦文化主题餐饮

引入湖南，创办了秦皇食府。餐厅的整
体装修以秦代皇家用色黑、黄两个色调
为主，辅以白色、紫色，走进大门，迎面
而来的是秦国兵俑和战车。四处都是秦
代的图腾、兵马俑、铜车马、编钟、帅旗、
酒樽等，每个包厢也均以秦朝三十六郡
命名。

“这其实就是在造场、造势。”
秦皇食府的成功， 后来追崇者不

断，但却都模仿得不伦不类。
“生搬硬套肯定是不行的， 怎样将

文化渗透到企业中去，我认为要表里如
一。”

经营餐饮，就是经营印象
餐饮行业市场虽大，但竞争也格外激

烈。尤其是中式餐饮，因投入大、回报慢、
效益差，很多餐饮企业都昙花一现。

在长沙，五年以上的民营餐饮企业
很少，不会超过10个，超过8年的，不多
于5个，超过10年的，不超过3个。

秦皇食府是如何做到久立不衰的？
对此，柏鹏最大的感悟就是：经营餐饮
企业，就是经营印象，也是经营品牌。

“经营餐饮， 就是看你能不能锁住
消费者的胃和眼球，让他在脑海中产生
印象，产生回忆。”

曾有一个朋友跟他说，喜欢秦皇食
府就是为了吃一样东西———裤带面，因
为他是北方人， 裤带面让他想到家乡，
想到做面的母亲， 而走遍长沙所有的
店，只有这里有裤带面。

■记者 陈静 实习生 邓倩

近日，长沙市民刘小姐去超市为家
人、朋友选购月饼，但是种类繁多的月
饼迷花了她的眼。“真不知道怎么选择
了？”

9月1日， 记者走访长沙市场发现，
冰皮、脆皮；燕麦、花生；绿豆、金薯；甜
味、麻辣味；光面、花边……从馅心、饼
皮到口味、造型，甚至在规格上，都无一
不“与时俱进”。

【个头】 规格趋向“袖珍”
今年，受“糖高宗”、“豆你玩”等影

响， 月饼的规格普遍倾向“袖珍”。从
500g左右减到了100g以下的“小身
材”。

8月30日，在仟吉西饼芙蓉店，销售
人员正往柜台上摆月饼。 记者看到，月
饼的口味有近20种，重量从50g到100g
不等。

其销售人员介绍， 仟吉月饼都是

100克以下的“小身材”。

【卖相】 形式多元化发展
今年，长沙“月战”升级，各商家纷

纷推出自己的特色月饼，以“色”制胜。
新一佳今年首推冰皮月饼。“上架

推广不到10天， 湖南地区卖了一百多
盒。”新一佳负责人表示。

元祖今年主推的“雪月饼”，其实就
是冰淇林月饼，有草莓、巧克力、柠檬等
多种口味。

哈根达斯一如既往地推出了葡萄
朗姆等经典冰淇林口味月饼； 星巴克也
推出咖啡月饼；仟吉西饼则主推“炭烧月
饼”。

不少茶叶商家今年也瞄上了“月
市”，推出“茶月饼”。

【健康】 五谷杂粮受欢迎
“今年五谷杂粮月饼也走得挺好，”

元祖食品吴莎表示， 馅料选用的是玉
米、紫薯、枸杞、燕麦等五谷原料。

“现在都提倡健康、养生，所以这款
卖得好在意料之中。”吴莎介绍。

8月30日，在各大超市和西饼店，记
者看到了包括紫薯、黑芝麻、绿豆等在
内的各式馅料月饼。

【皮肤】 饼皮上有大文章
除了在概念和馅料上做文章，今年

月饼的外皮也有不少创意和亮点。
越来越多月饼为迎合大众的健康

需求，一改传统的面粉做皮，而采用豆
沙、蛋黄和奶油等调配饼皮。

除了大家耳熟能详的冰皮月饼，哈
根达斯今年新推出了黑巧克力脆皮；元
祖选用了脆薄的台式饼皮、 乳果饼皮
等；此外，星巴克还首次选用了独特的
烧果子皮作为月饼的外皮。

■记者 杨迪 实习生 邓倩
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个小、貌佳、健康、皮肤好
今年中秋赏月的“伴侣”就是她了

我的思念是圆的/八月中秋的月亮/也是最亮最圆的/无论山多高、海多宽/天涯海角都能看见它/在这样的夜晚/会想起什么？
这首诗，艾青写于1983年9月21日。月还是那轮月，千百年来它俯视着这片神州大陆。却已经“改头换面”不知道多少次。
从馅心、饼皮，到口味、造型，甚至在规格上，都有了翻天覆地的变化，而这一块小小的月饼，同时也见证着时代的变迁，印下了时代的烙印。
如今，月饼不再是期待，它成了节日的象征，通过搭配礼品茶、酒等，以互赠的方式，传达节日的祝福。在这种交流中，中秋，来了！

在长沙家乐福芙蓉广场店，记者看到超市门口已经开辟月饼礼盒区，各种售
价不菲的礼盒月饼向市民“招起了手”；散装月饼也都“整装待发”。

“月饼8月20日就全上了，有16种口味。”销售人员介绍，传统口味的月饼只有
蛋黄和五仁月饼还卖得比较好。

元祖食品长沙分公司夏秋香告诉记者，蛋黄口味是卖得比较好的。

还是蛋黄、
五仁撑场面

“老”月饼
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